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Reglamentacion para el tratamiento de efluentes

La Ley 5965 Decreto 3395/96 (b.o. 27/09/1996) conocida como “Ley de proteccion a
las fuentes de provision y a los cursos y cuerpos receptores de agua y a la aimosfera’, establece
que se prohiben a las reparticiones del Estado, entidades publicas y privadas y a los particulares,
el envio de efluentes residuales solidos, liquidos o gaseosos, de cualquier origen, a la atmosfera,
a canalizaciones, acequias, arroyos, riachos, rios y a toda otra fuente, cursos o cuerpo receptor de
agua, superficial o subterraneo, que signifique una degradacion o desmedro del aire o de las
aguas de la provincia, sin previo tratamiento de depuracion o neutralizacion que los convierta en
inocuos e inofensivos para la salud de la poblacion o que impida su efecto pernicioso en la
atmosfera y la contaminacion, perjuicios y obstrucciones en las fuentes, cursos o cuerpos de
agua.

Se debe pgarantizar la compatibilizacion de las necesidades del desarrollo
socioeconomico y los requerimientos de la proteccion ambiental a fin de garantizar la
elevacion de la calidad de vida de la poblacion y promover un desarrollo
ambientalmente sustentable. Los establecimientos deberdan desarrollar sus procesos en
un marco de respeto y promocion de la calidad ambiental y la preservacion de los
recursos del ambiente.

Todos los proyectos consistentes en la realizacion de obras o actividades que
produzcan o sean susceptibles de producir algin efecto negativo al ambiente de la
Provincia de Buenos Aires y/o sus recursos naturales, deberdan obtener una Declaracion
De Impacto Ambiental expedida por la autoridad ambiental provincial o municipal.

En la localizacion de actividades productivas de bienes y/o servicios, en el
aprovechamiento de los recursos naturales y en la localizacién y regulacién de los
asentamientos humanos debera tenerse en cuenta:

a) La naturaleza y caracteristicas de cada bioma;

b) La vocacién de cada zona o region, en funcion de sus recursos, la distribucion
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de la poblacion y sus caracteristicas geo-econémicas en general;

¢) Las alteraciones existentes en los biomas por efecto de los asentamientos
humanos, de las actividades econdémicas o de otras actividades humanas o fenomenos
naturales.

Las autoridades municipales no podran extender certificados de terminacion ni habilitacion
de establecimientos, inmuebles o industrias, ni siquiera con caracter precario, cuando los mismos
evacuen efluentes en contravencion con las disposiciones de la Ley 5965, sin la aprobacion
previa de dicho efluente por los organismos competentes de los Ministerios de Obras Publicas
y/o Salud Publica de la Provincia de Buenos Aires, en lo que a cada uno compete o de Obras
Sanitarias de la Nacion para los residuos liquidos de aquellas zonas en que ésta intervenga por
convenio con la Provincial.

Toda situacion anormal y de emergencia, considerada esta Gltima como aquel
acontecimiento accidental que obligue a evacuar efluentes en forma transitoria y pretenda
justificarse como tal, debera ser declarada a la Autoridad de Aplicacion en forma fehaciente,
dentro de las veinticuatro (24) horas de producida, debiéndose dentro de los tres (3) dias
posteriores al hecho presentar un informe de sus motivos, alcances y consecuencias, como

también las medidas adoptadas para evitar que el hecho se repita en el futuro.

Informe de evaluacion de riesgos y manual de gestion de residuos:

Para la elaboracion del "Informe de Evaluacion de Riesgos" y del "Manual de
Gestion de Residuos y de Materias Primas e Insumos" deberd seguirse el siguiente
instructivo:

1) Informe de Evaluacién de Riesgos:

e Listado completo de materias primas e insumos, con identificacion de las que se
consideren peligrosas de acuerdo a sus hojas de seguridad y listado de residuos, con
identificacion de los que se consideren especiales de acuerdo a lo fijado por la Ley N°
11.720, Decreto N 806/97. Para los establecimientos a instalarse, debera agregarse una

proyeccion de generacion de residuos especiales a dos afos.

~ Tr ' - p . -
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e Caracterizacion fisico-quimica de las sustancias y residuos que se consideren
peligrosos, indicando sus riesgos asociados.

» Riesgo en la manipulacion, transporte, almacenamiento, operacion y tratamiento
de sustancias peligrosas y residuos especiales dentro del establecimiento.

e Evaluacion de riesgos posibles o potenciales a la poblacion, el medio ambiente y
bienes circundantes.

e Medidas preventivas, sistemas de mitigacion y control de los riesgos detectados
relacionados con las sustancias o residuos peligrosos. Personal jerarquico y de operarios
afectado.

e Para establecimientos a instalarse debera anexarse un informe de caracterizacion
de la zona donde se radicara el emprendimiento, analizando usos reales y potenciales del
suelo, poblacion, tipo de viviendas, establecimientos relevantes, recursos naturales
existentes, etc. Para los establecimientos instalados, la informaciéon debera estar

contemplada dentro del Estudio de Impacto Ambiental.

Como conclusion de dicho informe debera identificarse al establecimiento en uno
de los siguientes dos supuestos:

A.-: Indica que el establecimiento no posee riesgo para la poblacién, el medio
ambiente y bienes circundantes.

B.-: Indica que el establecimiento posee algin grado de riesgo para la poblacion, el
medio ambiente y bienes circundantes pero en todos los casos tanto previstos como
imprevistos es posible mitigarlos y controlarlos con un sistema de gestion ambiental y
de seguridad industrial adecuado.

Para el caso en que el Establecimiento, de acuerdo a la conclusion del "Informe de
Evaluacion de Riesgos” esté dentro del supuesto A.- mantendra la categoria que surge de

la aplicacion del Nivel de Complejidad Ambiental.

2002
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Para el caso en que el establecimiento, de acuerdo a la conclusion del "Informe de
Evaluacion de Riesgos" esté dentro del supuesto B.- deberé agregarse a la presentacion

el "Manual de Gestion de Residuos y de Materias Primas e Insumos"

2) Manual de Gestion de Residuos y de Materias Primas e Insumos:

e Registros de Hojas de Seguridad de cada materia prima e insumo provisto por
el fabricante o proveedor.

e Sistemas de identificacion y etiquetado de las sustancias peligrosas y residuos.

e Sistemas de manipulacién y transporte.

e Sistema de registro cuantificado de generacion, transporte y tratamiento de
residuos.

¢ Planes de contingencia interna y externa de sustancias peligrosas y/o residuos
especiales. Personal jerdrquico y operarios afectados al plan.

e Plan de capacitacion del personal sobre manejo de sustancias peligrosas y/o
residuos especiales. Mecanismos de comunicacion de riesgos.

e Una vez presentado el Informe de Evaluacion de Riesgos y el Manual de
Gestion Ambiental, cuando corresponda, a través de un dictamen de la Direccion de
Evaluacion de Impacto Ambiental, confirmara o modificara la categoria resultante de la

aplicacion de la formula del Nivel de Complejidad Ambiental (NCA).
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Tratamiento de efluentes y residuos sélidos

La industria procesadora de frutas genera importantes cantidades de residuos
liquidos, con una alta carga de material organico. Por otra parte, produce residuos
s6lidos que pueden utilizarse como alimento animal o fertilizante organico. La
contaminacién atmosférica y la acustica son de menor importancia en esta actividad
industrial.

El caracter estacional de la industria procesadora de frutas se traduce en una alta
generacion de contaminantes en un periodo relativamente breve. El tratamiento de diversas
especies fruticolas permite mitigar en parte esta caracteristica, haciendo posible un mejor uso

de las instalaciones de las plantas procesadoras y de su fuerza laboral.

Fuentes y caracterizacion de los residuos liquidos

Las principales fuentes de generacion de residuos liquidos en la planta son los
procesos de lavado. Estos se realizan a las frutas y también a las maquinarias y equipos
de la linea de produccién.

Los residuos liquidos generados en el lavado de las frutas, se caracterizan por
contener principalmente solidos suspendidos y materia organica disuelta. También es
comun encontrar pesticidas, insectos, jugos provenientes de la materia prima. hojas.
tallos y otras partes de las plantas.

Respecto de las aguas de lavado de equipos, éstas se caracterizan por sufrir bruscas
variaciones de pH con picos acidos y basicos. A su vez, es comun encontrar detergentes

y materia organica disuelta.

Fuentes v caracterizacion de los residuos s6lidos

Los residuos solidos provienen generalmente de las etapas de limpieza, lavado,

triturado, descarozado, tamizado y refinado.
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Entre los residuos solidos mas comunes generados encontramos restos de frutas,
frutas en mal estado, carozos, envases y embalajes. Sin embargo, la gran mayoria de
ellos son reutilizados como suplemento alimenticio para animales o como mejoradores

de suelo.

Principales impactos ambientales generados por la planta

La descarga de residuos liquidos de la planta sin tratamiento, puede provocar una
importante contaminacion de las aguas receptoras. El material organico constituye el
principal componente contaminante. Si las descargas liquidas tienen una alta
concentracion de sdlidos, puede formarse una capa de sedimento en el fondo de las
aguas receptoras, donde se puede producir una degradacion anaerdbica, con la
consecuente formacion de gases malolientes.

Un problema adicional que puede provocar la descarga de estos residuos es la
incorporacion cn las aguas receptoras, de concentraciones de pesticidas y otros
agroquimicos provenientes del cultivo de las materias primas, inaceptables, dependiendo
del uso posterior de estas aguas.

La disposicion inadecuada de los residuos solidos puede dar origen a la
contaminaciOn del aire (generacion de malos olores), del agua (subterranea y superficial)
y del suelo. La contaminacion tiene relacion principalmente con la putrefaccion de
material organico, generando malos olores y lixiviacion de contaminantes hacia el suelo
y las aguas superficiales y subterraneas.

La contaminacion atmosférica es generalmente un problema menor, sin embargo
en algunos casos se pueden producir problemas de olores producto del inadecuado

manejo de los residuos solidos.

Prevencion de la contaminacion

El manejo ambiental tiene como objeto reducir o eliminar los impactos generados

por la planta, aumentando la rentabilidad de la empresa ya sea en términos de

ey z e :
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recuperacion de subproductos comercializables, como en términos de reduccion de los
costos asociados al tratamiento de los residuos generados.

La minimizacion de la carga de los residuos del procesado de las frutas esta
fundamentalmente dirigida a la reduccion del uso del agua, en varias de las etapas del

proceso y reduccion de la pérdida de producto arrastrado como desecho.

Reduccion del contenido de residuos s6lidos organicos en los efluentes

Una forma importante de reducir la concentracion de productos organicos en los
efluentes es la entrada de la materia prima lo mas limpia posible al proceso. Para esto,
podria efectuarse en el campo de recoleccion una pre-limpieza y seleccion, para asi
remover polvo y materia prima perjudicial. Asi, las operaciones de lavado en el proceso
pueden ser reducidas y los residuos liquidos podrian tener menos producto soluble y
solidos suspendidos.

Otra manera de reducir la carga de residuos es usando métodos de limpieza secos,

tales como sistemas de vibracion o neumaticos.

Reduccion del volumen de residuos liquidos

Los volumenes de residuos liquidos pueden reducirse mediante un adecuado
manejo interno y por recirculacion del agua de proceso. Para mantener la calidad de
estas aguas puede ser necesario realizar un tratamiento simple, como sedimentacion,
filtracion y desinfeccidn. Sin embargo, si se dispone de una planta de tratamiento de las

aguas de salida del proceso, se podria considerar la recirculacion del efluente final.

Métodos para el control de la contaminaciéon

Sistemas de tratamientos para los residuos liquidos
Los residuos liquidos de los diferentes procesos de industrializacion de frutas y

hortalizas se pueden clasificar como:
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e Efluentes reciclados de procesos.

e Efluentes con alta carga de contaminantes.
¢ Tratamientos en la tierra-irrigacion.
¢ Lagunas de estabilizacion.
¢ Tratamiento anaerébico.

e Lodos activados.

e Efluente final de la planta.

Tratamientos y disposicion de los residuos sélidos

Los residuos de los procesos de triturado, descarozado, tamizado y refinado tienen
alto valor nutritivo, debido a su ¢levado contenido de proteinas, hidratos de carbonos y
grasas. Por este motivo, debe analizarse la posibilidad de utilizarlos directamente en

empresas agricolas cercanas. Otra utilizacion puede ser como fertilizantes organicos.

Resumen

La industria presenta un amplio abanico de posibilidades para la reduccion de la
produccion de residuos. Las principales medidas son:

¢ El uso de la materia prima mas limpia.

e Reduccion del uso de agua.

e La recirculacion y reuso de las aguas de proceso.

e La modificacion de los sistemas de produccion.

Los residuos finales pueden tratarse con cualquiera de los tratamientos biolégicos
existentes. La fraccion organica de los residuos solidos puede, a veces, utilizarse en la
produccion de alimento para animales o de compost.

Los costos del control de la contaminacion pueden afectar negativamente la
rentabilidad especialmente en las industrias mas pequefias. Las inversiones por este

concepto pueden ser mas costo-efectivas cuando el periodo de operacién de la planta es
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mas largo. La mayor conveniencia parece ser la de reducir en cuanto sea posible el uso

de agua.

La contaminacion atmosférica y la contaminacion actstica son problemas menores,

con la excepcion de algunos procesos o productos que pueden generar olores molestos.
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Estimacion de propiedades de la pulpa y licuados de fruta

La densidad, capacidad calorifica y conductividad de la pulpa y licuados de frambuesa

y durazno a las diferentes temperaturas se calcularon a partir de las formulas que figuran a

continuacion’:
k (W/m°C)  Hidratos de carbono k=0,20141+ 1,3874 x 10” T—4,3312x 10° T?
Lipidos k=0,18071 +2,7604 x 10* T-1,7749 x 107 T*
Proteinas k=0,17881 +1,1958 x 10° T-2,7178 x 10° T*
Agua k=10,57109 + 1,7625 x 10” T — 6,7036 x 10™ T*

p (Kg/m) Hidratos de carbono p=1.5991 x 107 - 0,31046 T

Lipidos p=92559 x 10°~0,41757 T
Proteinas p=13299x 10°-0,51840 T
Agua p=997.18+3,1439 x 10° T - 3,7574 x 10°T>

cp (KJ/Kg°C) Hidratos de carbono cp = 1,5488 + 1,9625 x 10 T —5,9399 x 10° T?

Lipidos cp=1,9842+ 14733 x 10° T - 4,8008 x 10° T*
Proteinas cp=2,0082 + 1,2089 x 107 T~ 1,3129 x 10° T?
Agua cp =4,1762 —9,0864 x 10° T + 5,4731 x 10° T2
Densidad
p = 1/Z(wi/pi)
Capacidad calorifica
Cp~LCpi . W;

Conductividad térmica
k= rﬂ(i‘hi
(Di = Wi/pg I(E Wifpi)
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Cabe aclarar que las formulas presentadas solo se utilizaron en los casos de la
frambuesa y el durazno ya que no se disponia de datos bibliograficos de la composicion del
kiwi y la frutilla.

Se considero la siguiente composicion de las frutas ? y licuados:

Tabla 34: Composicion de los pulpas y licuados de frambuesa y durazno.

Hidratos de carbono 0,07 0,09 0,060 0,070
Fibra 0,022 0,014 0,011 0,007
Lipidos 0,005 0 0,010 0,008
Proteinas 0,007 0,006 0,020 0,020
Agua 0,896 0,89 0,892 0,889

Nota: La composicion de los licuados se calculo considerando la proporcion de leche y pulpa de fruta
utilizada en cada caso. Se empleo la composicion de la leche descremada presentada en el anexo "Estimacion
de propiedades de la leche .

Bibliografia
1. Valentas K; Singh P. Handbook of food engineering practice, Capitulo 11: “Thermal
and Rheological Properties of Foodstuffs”. CRC Press. 1997.

2. Fritz, Rosalia. Apuntes Catedra de Bromatologia, Facultad de Ciencias Exactas,
UNM.DP., 1.998.
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Calculo del tiempo de enfriamiento de la fruta

El tiempo requerido para remover el calor de las frutas y llevarlas a la temperatura de
almacenamiento fue calculado utilizando diagramas que vinculan la temperatura de las frutas
con sus propiedades térmicas a la temperatura media entre la temperatura inicial y final de las
mismas. Para ello se consideré como temperatura inicial 15 C y como temperatura final, 2'C.
Las propiedades térmicas k = 0,5423 W/m°C y 0=0,131.10° m%/s se calcularon a 8,5 °C
utilizando correlaciones”.

Como la temperatura de almacenamiento de la camara es de 0°C, se considero suficiente
que una fruta de forma esférica de 5 cm de radio alcanzara una temperatura de 2'C a una
distancia de 2 cm desde el centro.

El célculo del coeficiente de transferencia de calor h del medio externo (aire) se realizo
utilizando una correlacion para lechos rellenos, la cual se muestra a continuacion:

Nu = h L/k = h Dy/Keruta - €/(1-€)

Donde D, es el diametro de particula equivalente. Dy= 6 Vp/Ap = 4Djryia
y Vp ¥y A, son el volumen y el area de la particula.
€ es la porosidad del lecho. Se considerd una porosidad del 30%.

Nu= (0,4 Re'”? + 0,2Re*?) Pr™*

Re=p v Dy u(1-€)

Pr=Hep/k

Las propiedades v, U, cp vy k son propiedades del aire a la temperatura media entre 15y
0 °C. Los valores se muestran a continuacion:

p = 1,264 kg/m’

cp = 1.004.26 J/kg °C

k=0,0247 W/m °C

u=1,7612.107 kg/m.s

v = velocidad superficial = 1m/s.

Re=410214

Pr=0,716

Nu=279,0114

h = 882,63 W/m” °C.

Los graficos utilizados se presentan a continuacion:

200012
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Figura 31: Diagrama de temperatura transitoria de una esfera sélida de radio r=b sometida a

conveccion en la superficie r=b.
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Figura 32: correccion por posicién

Los parametros para utilizar los graficos son:

« k/hb , donde b es el radio de la fruta.

. /b, donde r es la distancia considerada desde el centro, es decir 0,02m.
. ®.t/b’, donde t es el tiempo requerido.

o £e= (T = T aire)(Teentro~ Taire) ¥
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e Teentro x fe = T, donde T es la temperatura alcanzada al radio r = 2cm y fc es un factor a

utilizar en la figura 32.

Como se menciond antes, la T fijada es de 2°C. Utilizando primero la figura 32 se
obtuvo un factor fc de 0,78. Luego, con este factor y la temperatura T se calculé la T del
centro de la fruta como T cenwo = 2°C/0,78 =2,564'C.

Por otro lado la ordenada de la figura 31 puede calcularse ya que se conocen todos los
valores, (T eentro~ Taire)/( Tinicial — Taire) = ( 2,564-0)/ (15-0) = 0,171. Ingresando a la figura 31 con
este valor de ordenada y con el parametro k/hb conocido pudo leerse un valor de abscisas
(. t/b%) de 0,36.

o.t/b’ =0,131.10° m%s .t/ (0,05)2 , por lo tanto el tiempo requerido es de 6.870.23s
(alrededor de 2 horas).
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Calculo del requerimiento de acido ascorbico

Debido a que el acido ascorbico se degrada por efecto de la temperatura se calculé la
cantidad del mismo que debia agregarse para que luego de la pasteurizacion su concentracion
fuera de 0,1%.

La degradacion del 4cido ascorbico sigue una cinética de primer orden’:

In(Ca/Cao)=-kt (Ec4) y k=koe ™" (Ec5)

Para calcular el valor de la constate de velocidad de reaccion a 90°C se utilizaron los

siguientes datos obtenidos para degradacion del acido ascérbico en jugo de naranja':

294 | 00011
37.8 0,0026
46,1 0,0087

Para calcular la energia de activacion de la reaccion y el valor de ko se grafico In(k) en
funcion de 1/T:

0 - . -
0.0031 0.0032 0.0033 0.0034
=2

g y = -11923x + 32.549

£ - R? = 0.9867
5 - T e

i
8 -
T

Grafico 18: Ink) vs 1/T. A partir de este grdfico se puede obtener el valor de la constante de velocidad

de reaccion y la energia de activacion de la reaccion.

La ordenada al origen de la recta del grafico 1 es In (ko) = ko = 1,367x10"* 1/dia

La pendiente es —-Ea/R =» Ea/R =11.923,12 K

Para una temperatura de 90°C se puede calcular el valor de k utilizando la ecuacion 5:
k=1 367"1014 e -11.923,12/363

koo = 0,743 1/dia

Trabajo final de Ingenieria en Alimentos
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Luego, utilizando la ecuacion 4 se puede calcular la concentracion inicial de acido
ascorbico que se necesita para que luego de un tratamiento térmico de 3 minutos a 90°C la
concentracion de acido sea 0,1%:

In (Ca/Cao) = -kt = Cao = Ca "

Cao =0,1/100 &1
Cao=Ca

Practicamente no se degrada ¢l acido ascorbico durante el tratamiento térmico por lo

que no es necesario agregar mayor cantidad del mismo antes de la pasteurizacion para lograr

la concentracion final deseada de 0,1%.

Bibliografia
1. Valentas Kenneth J. Handbook of Food Engineering Practice. Ed. CRS Press. 1.997.
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Caracterizacion reoldgica de las pulpas de fruta y licuados

Para realizar la caracterizacion reologica de la pulpa de fruta y de los licuados se utilizd

un viscosimetro Brookfield DV-II+.

SYNGHRONOUS | "_'—_1—‘4 HOUSING
moTon — ‘ {r |
CLUTCH —t‘_—_d ®) J- ————— GEAR TRAIN
;l' -’ : <i— DIAL
» —t - g i3k 3
ek A T T Viscosidad Cadigo de la aguja
PIVOT SHAFT — . 1 | T sPiRAL SPRING ¢ ¢
PIVOT CUP ::_F _ ;Ei:::;‘l.éﬂ
iRy CP 100.0 561
GUARDLEG —————=
60 RPM % 100
SPINDLE ? T
CoNTAINER Velocidad de Lectura
giro de la aguja
Figura 33: Viscosimetro de Brookfield Figura 34: Display del equipo

La utilizaciéon de dicho viscosimetro permite la caracterizacion del fluido y la
determinacion de los parametros de la ley de la potencia (K y n).

La caracterizacion del fluido y la determinacion de sus parametros reolégicos se puede
realizar graficamente. Para esto es necesario calcular el esfuerzo y la velocidad de corte y
utilizar para la medicion agujas cilindricas o de discos. El esfuerzo y la velocidad de corte se
calculan con las siguientes formulas:

1=M/(2nR*L) (Ee.1)
dv/dx=NF (Ec.2)

siendo:

M: torque del equipo (torque maximo x lectura/100)

R: radio de la aguja (cm)

L: longitud efectiva de la aguja (cm)

N: velocidad de giro de la aguja (rpm)

F: factor propio de cada aguja

T: esfuerzo de corte (dyfcmz)

dv/dx: velocidad de corte (1/seg)
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Para hacer las determinaciones para la pulpa de fruta y los licuados se sigui6 el mismo
procedimiento.

Se coloco el fluido a caracterizar en un recipiente de 400 ml y se midi6 la viscosidad a
distintas velocidades con una aguja cilindrica (LV4) sin usar brazo protector.

Con los datos obtenidos y las ecuaciones 1 y 2 se calculd el esfuerzo de corte y la

velocidad de corte teniendo en cuenta que:

R=0,1588 cm
L=3,396 cm
F=0,209

El torque maximo del equipo era 673,7 dycm

Los resultados obtenidos se presentan a continuacion:

Tabla 35: Resultados obtenidos para pulpa de durazno

Viscosidad (cp) | Rango | Velocidad (rpm) M T (dy/cm2) |dv/dx (1/seg)
2.000 20 60 134,7 250,3 143
3.059 15,5 30 104.4 194,0 6,3
5.400 10,85 12 73,1 1359 2.5
6.900 6.8 6 45,8 85,1 1.25
8.750 4,55 3 30,6 56,9 0,6

Tabla 36: Resultados obtenidos para pulpa de frutilla

Viscosidad (cp) | Rango | Velocidad (rpm) M T (dy/em2) |dv/dx (1/seg)
1.900 3,8 12 25,6 47.6 23
1.180 59 30 39,7 73,8 6.3

879 8.8 60 59,3 110,2 12,6
Tabla 37: Resultados obtenidos para licuado de durazno

Viscosidad (cp) | Rango | Velocidad (rpm) M 1 (dy/em2) | dv/dx (1/seg)
759.8 7,6 60 51,2 95,2 12,5
1.100 5.5 30 37,1 69,0 6,3
1.800 3,6 12 243 452 2.5
2.600 2,6 6 17,5 32,5 1.3

2002
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Tabla 38: Resultados obtenidos para licuado de frutilla

Viscosidad (cp) | Rango | Velocidad (rpm) M 1 (dy/em2) |dv/dx (1/seg)
35.992 1,8 0,3 12,1 22,5 0,06
32.993 33 0,6 22,2 41,3 0,12
18.796 4,7 1,5 31,7 58,9 0,31
11.997 6 3 40.4 75,1 0,62
7.698 T 6 51,9 96,5 1,25
5.049 10,2 12 68,7 127,7 2,05
2.859 14,4 30 97 180,3 6,27

1.880 18,8 60 126,7 235,5 12,54
Tabla 39: Resultodos obtenidos para licuado de kiwi

Viscosidad (cp) Rango | Velocidad (rpm) M 1 (dy/ecm2) | dv/dx (1/seg)
31.993 1,6 0,3 10,8 20,1 0,06
17.996 1,8 0,6 122 22,7 0,12
10.398 2,6 1,5 17,6 327 0,31
7.798 39 3 264 49,1 0,32
5.399 54 6 36,5 67,8 1.25
3.549 7,1 12 481 894 2,51
1.940 9,7 30 65,6 121,9 6,27
1.300 13 60 87,9 163 4 12,54

Para determinar el tipo de fluido se realizo el siguiente grafico:

300,0 ]
250,0 ———s
& 200,0 e |
_E e oll » !
3 150,0 — : |
50,0 F:‘ — :
00 : . . . . . |
0 2 4 6 8 10 12 14
dv/dx (1/seg) ‘
!H-—o— Pulpa de durazno = Licuado de durazno Pulpa de frutilla | |
« Licuadodekiwi - Licuado de frutilla |

Grifico 19: esfuerzo de corte en funcion de la velocidad de corte
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Como se puede observar del grafico anterior todos los fluidos poseen el mismo
comportamiento. Por la forma de la curva se puede concluir que los fluidos son
pseudoplasticos, ya que la viscosidad aparente (pendiente a la curva), en todos los casos,

desciende a medida que aumenta la velocidad de deformacion.

Una vez determinado el tipo de fluido, es necesario conocer los parametros reologicos

que lo caracterizan.

Conociendo la Ley de la Potencia como:

1=K (dv/dx)" (Ee. 3)

Donde:

K: indice de consistencia

n: indice de flujo

Se puede obtener el valor de estos ultimos parametros aplicando logaritmos a la
ecuacion 3 y posteriormente graficando Log (t) vs Log (dv/dx). De la ordenada al origen se
puede calcular el valor de K y de la pendiente el valor de n.

A continuacion se muestran las curvas obtenidas.

(J!

* —9
e L ]
_—
— > - 2 = = = )
I-E- e : L t‘E’ - = 2 o
o ° d
3 .- .
| —_— 05 - -
' !
" |
1,5 -1 0,5 0 05 1 1,5 2
Log (dv/dx) !
¢ Pulpa de durazno » Licuado de durazno Pulpa de frutilla
» Licuado de frutilla ¢ Licuado de kiwi.

Gréfico 20: curvas para la determinacion de los parametros reologicos

Los valores de K y n obtenidos se detallan en la siguiente tabla:
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Tabla 40: Parameiros reolégicos obtenidos

Cabe mencionar que no se pudieron hacer la determinaciones para la pulpa y licuado de
frambuesa ya que no se contaba con fruta fresca. De todos modos se espera que tengan un

comportamiento similar al resto de los fluidos.

YO
(N8
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Estimacion de propiedades de la leche

La densidad, capacidad calorifica y conductividad de la leche parcialmente descremada
a las diferentes temperaturas se calcularon a partir de las formulas presentadas en “Estimacion
de propiedades de la pulpa y licuados de fruta” y considerando una composicion de la misma
de 5% de hidratos de carbono, 1,5% de lipidos, 3,4% de proteinas y 90,1 % de agua.

La viscosidad de la leche parcialmente descremada se calculo a partir de los datos para

leche entera y leche descremada que figuran en la siguiente tabla *.

Tabla 41: Viscosidad de la leche segun el % de grasa y temperatura..

lothedesinte . | Iedheemes .
Ydegsa| T(C) | p(Pas) | %(gmsa) | T(C) | p(Pas)
0 20 0,0017 3 20 0,0021
0 72 0,0006 3 72 0,00075

Estos datos fueron interpolados para obtener valores de viscosidad para un 1,5 % de

grasa y se construyo la siguiente tabla:

Tabla 42: Viscosidad de la leche semidescremada a distintas temperaturas.

TC) u (Pa.s)
20 0,0019
72 0,000675

Con estos datos se obtuvo la siguiente expresion de la funcionalidad de la viscosidad

con la temperatura: p(Pas)=-2x 10 T(°C) +0,0024
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Envases

El costo de los envases de polietileno utilizados para envasar la pulpa de fruta fue
provisto por Pldsticos La Rioja de Mar del Plata. El mismo es de $0,07 + L.V.A. la unidad.
Debido a que se necesitaran 100 envases diarios el costo de las bolsas de polietileno es de 78/
dia, es decir 2.100 $/afio = 545 US$/afio.

El costo de los envases Gable -Top se compone de los items presentados en la tabla 43.

Tabla 43: costo de envases

_ volumen | Tipo de impresién = b Peeeior
Photo process 281,17 $/millar + IVA
1000 cm’
Flexo 267,76 $/millar + IVA
Photo process 134,96 $/millar + IVA
250 cm’
Flexo 128,53 $/millar + IVA

Para pedidos inferiores a 800.000 envases hay un recargo fijo de setup cuyos valores
son los siguientes:

Impresion Flexo: 2704 § + IVA

Impresion Photo process: 3516,02 § + IVA

Material adicional (cinta de sellado interna longitudinal): 81,25 $/kilo. Esto equivaldria
a un precio por millar de envases de: 10,72 $/millar para los envases de 1000 cm’ y 7,15
$/millar para los de 250 cm °.

Se elaboraran 1000 1 de licuados diariamente, de los cuales 600 1 corresponden a
envases de 250 ml y los 400 restantes a envases de 1000 ml. Por lo tanto se requeriran 2.400
envases de 250 ml y 400 envases de 1000 ml diarios, lo que hace un total de 720.000 envases
de 250 ml y 120.000 de 1000 ml al afio. Se decidi6 la compra de un total de 850.000 envases
con impresidn tipo flexo (727.500 de 250 ml y 122.500 de 1000 ml), con lo cual el costo
anual por envases del producto final es de:

e 250ml: $98.707,2 = U$S 25.638,2
e 1000ml: $34.113,8 = USS 8.860,7

Por lo tanto el costo total anual de los envases es de US$S 34.500
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Mano de obra

Federacion Trabajadores de Industrias de la Alimentaci6n
Convenio Colectivo de Trabajo N° 244/94

Capitulo II
Descripcion de tareas, agrupamiento por categorias del personal jornalizado y su

categorizacion.

Articulo 3%

Operario general: Es el trabajador sin oficio destinado a trabajos que requieran
habilidad manual en su ejecucion, o bien aquel que se encuentre ocupado en tareas auxiliares
del medio oficial u oficial.

Operario calificado: Es el que tiene a su cargo una tarea de responsabilidad en el
proceso de elaboracion y se encuentra en condiciones de asistir al medio oficial en sus tareas,
pero no reemplazarlo en ella pudiendo en algunos casos desarrollar tareas de indole
administrativas acorde con la funciéon que desempefia.

Medio oficial: Es el trabajador que tiene a su cargo maquinas, procesos mecanizados o
que aun no ha adquirido la competencia necesaria para ejecutar su tarea dentro de la
especialidad con la eficiencia, precision y conocimiento exigible al oficial, pero que esta en
condiciones, eventualmente de reemplazarlo en caso necesario y con participacion en tareas
administrativas acorde con la funcién que desempefia.

Del personal de mantenimiento

Articulo 4%

Oficial de oficios generales: Es el trabajador que habiendo realizado el aprendizaje de
un oficio determinado, lo ejecuta con precision y desarrolla con eficiencia cualquier trabajo
dentro de su especialidad, con participacion en tareas administrativas afines a su labor. Se
encuentran incluidos en este grupo los oficios expresamente enunciados: mecanico
electricista, electronico, operadores de maquina herramienta, refrigeracion y/o aire
acondicionado, foguista con registro habilitante, herrero con tareas de soldadura implicitas en

su oficio, soldador, cafiista (piping) con tareas de soldadura o no implicitas en su oficio.
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Del personal administrativo

Articulo 5%

Categoria II: Es el empleado/a que realiza tareas que requieren practica previa pero no
criterio propio. Ejemplo: empleado/a, dactilografo, recepcionista, degustadora, repositor/a
telefonista, fichero tipo cardex y archivo.

Categoria IV: Es el empleado/a que desempefia tareas de responsabilidad que requieren
conocimientos teorico-practicos y generales de la organizacion de la oficina o sector de
trabajo en que actia. Ejemplo: auxiliar de enfermeria, recibidores, despenseros,
graboverificador/a, taquigrafo/a, redactores.

Categoria VI: Es el empleado/a que desempeiia tareas de responsabilidad que requieren
conocimientos tedrico-practicos completos de la oficina o sector de trabajo en que actia,
pudiendo tomar determinaciones ante la eventual falta de superiores jerarquicos. Ejemplo:
cajero principal, auxiliar con cargo (de seguros, impuestos, contaduria, etc.), capataz,
inspectores de ventas, operador de sistemas de computacion, inspectores y asesores de

actividades productoras, supervisores.
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Sindicato Trabajadores de Industrias de la Alimentacion

de la Provineia de Buenos Aires

PERSONERIA CREMIAL N 3400
ADHERING A LA FEDFRACION TRARNIADORRS ININIS TTUAS DFE TA ALIMENTACION

Caray 3/ Tel 257 0331

FAX- 263 0104

ESCALAS SALARIAL

ELABORACION ENVASAMIENTO Y VARIOS

OPERARIO

OPERARIO GENERAL
OPERARIO CALIFICADO
MEDIO OFICIAL

OFICIAL

OFICIAL GENERAL
OFICIAL CALIFICADO
MENORES DE 16 A 17 ANOS
MENORES DE 15 ANOS
MENORES DE 14 ANOS

MANTENIMIENTO

OPERARIO CALIFICADO Y/O AUXILIAR
MEDIO OFICIAL GENERAL

OFICIAL DE OFICIOS VARIOS

OFICIAL DE OFICIOS GENERALES
OFICIAL CALIFICADO

ADMINISTRACION

CATEGORIA 1
CATEGORIA 11
CATEGORIA 111
CATEGORIA IV
CATEGORIA V
CATEGORIA VI

29 JEFE DE SECCION
CADETE PRACTICANTE

MENORES JORNADAS DE SEIS HORAS

DE DIECISIETE ANOS
DE CATORCE A DIECISIETE ANOS

2,03
2,16
2,32
2,45
2,74
3,01
3,23
1,96
1,84
1,78

2,26
3,01
3,08
3,29
3,58

435,99
479,51
551,71
616,30
661,55
736,78
888,06
389,12

382,42
384,71
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Servicios

Gas: El Gnico equipo que consume gas en la planta es la caldera. La misma tiene un
consumo maximo de 67 m’/h. Se considerd que el consumo de gas del comedor,
administracion, etc serd despreciable. El costo del metro cibico de gas est4 discriminado de la
siguiente manera:

eCargo fijo por consumo (grandes demandas): 0,077348 $/m’

eImpuestos:

IBB Dist. consumo: 0,004815 $/m’

IBB Tte consumo: 0,001672 $/m’

Impuesto provincial y municipal: alrededor de 3 $

Fondo contribucién: 0,002010 $/m’

La caldera funcionard 3 horas por dia por lo que el consumo anual de gas sera de

60.300 m’. Por lo tanto el costo estimativo de gas sera de 5.179.5 $/afio = 1.350 USS/aiio.

Agua: El principal consumo de agua se da en el lavado de la frutas y en la limpieza de
los equipos. La planta posee una bacha de descongelado de pulpa de una capacidad de 21m’
de agua. Sin embargo, este consumo no tiene demasiada influencia ya que el agua sera
tratada y recirculada diariamente, renovandola solo una vez cada 15 dias.

Segun datos estadisticos proporcionados por O.S.S.E. plantas procesadoras de hortalizas
de capacidad superior, consumen un promedio anual de 50m’/dia. Basandose en esto se
decidié que el consumo diario de la planta procesadora de licuados sera de aproximadamente
30m"/dia.

El costo del m® de agua consumida es de $0,34. Por otro lado, O.S.S.E. exige un pago
por el efluente volcado a la colectora del 80% del valor del m’ de agua consumida ($0,272).

Por lo tanto el costo del agua sera de 5.500 $/afio = 1.430 US$/aiio.

Energia eléctrica: para estimar el consumo de energia se utilizé una herramienta de

calculo proporcionada por E.D.E.A (ver cuerpo 3 Anexo servicios). En la misma existe una
discriminacion entre iluminacion general, fuerza motriz, refrigeracion y calefaccion, y

maquinas especiales, asi como una diferenciacién del horario en el que trabaja la planta (horas

Trabajo fimal de Ingenieria en Alimentos



250 UNMDP- Facultad de Ingeniena

Planta elaboradora de licuados de fruta

valle, resto o pico). Ingresando los datos del tipo de artefacto, su potencia y tiempo de
funcionamiento el programa calcula los costos mensuales aproximados.

El costo mensual correspondiente a grandes demandas (T3) es de $ 1.5738, por lo cual
el costo anual es de § 18.876 = US$ 4.900.
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A Arce y Asociados s.a.

From Mr: Ing. Luis Arce
Fax number: (54-1) 767-2166 (automatic)
Alternatives Fax: (54-1)768-7469 767-1370

América 4555 - Villa Ballester (1653) — Buenos Aires - Republica Argentina
& (54-1) 4768-7469/4767-1370/ 4738-2173 / 4768-0457

PRESUPUESTO N° 6068

s CAMARA DE KIWIS/DIURAZNOS:

Medidas: 5.000mm_ de largo x 3.450mm de ancho x 2.808mm de alto Adfedidas nominales

exreriores)

PANFELES, TABIOTIES Y CIETORRASOS:

Construccion: realizada en paneles modulares con alma POLIESTIRENO EXPANDIDO de
100 mm de espesor. La densidad es de 20 kg/m3. El revestimiento de paneles sers en chapa

de acero galvanizada laqueada color blanco en ambas caras. La union entre paneles se
realizara por sistema de enchufe SIN piso aislado.
La caracteristica distintiva de todos los paneles es su sistema de fabricacién pues se eliminan

totalmente los puentes térmicos entre caras metalicas al no existir bastidor de madera ni otro
material similar conductor del calor y absorbente de humedad. El conjunto de pieles metalicas
con alma de poliestireno es el que confiere rigidez estructural al panel. El aislante usado es de
dificil propagacion de llama. de acuerdo a norma DIN.

PUERTA:

Se proveera 1(UNA) puerta frigorifica corrediza horizontal de una hoia, de apertura manual.
para el paso de auto elevadores v personas.
La puerta sera fabricada bajo especificaciones ALUMA SHIELD de los Estados Unidos

Medidas © 1.800 mm de ancho x 2. 400mm de altura

Hojia de puerta: Espesor de aistacion 100 mm. de poliuretano expandido de 35/40

Fp

Kg densidad. | Inyectado en prensa. Recubrimiento de 1a hoja Chapa blanca prepintada

Marco: Estriuctural en tres piezas, con encastres, que se coloca en la cara caliente de Ia
camara. Revestimiento similar a la hoja




Herrajes: Para servicio pesado, con tratamiento anticorrosivo, hoja de fa puerta suspendida de
dos carritos, con 4 ruedas con cojinetes a bolillas

Fl tensionamiento de la puerta para el ajuste se logra mediante dos miedas en el piso,
autolubricadas

TRONFRA-

E

s

ahinete tendra 1 {/NA) tronera de 588mm de ancho 1 300mm de alto

La tronera sera del tipo BATIENTE aislada con POLIURETAND invectado de 80mm de
espesor v 40 Kor/m3 de densidad, revestida al igual gue paneles de camara. Con herrajes del
tipo frigorificos, de aluminio para trabajo pesado. Burletes de doble bulbo tipo romboidal

Q

i)

Para la ejecucion de ia iluﬂnnaﬂnﬂ se instalaran 3(TRES) artefactos tipo tortuga, con
tampara incandescente de 75W

Los artefactos se instalaran S"]ETGS al techo de la camara, Las luminarias se ubicarin en ia
parte central.

EOQUIPAMIENTO FRIGORIFICO:

.

atcuto

\‘."I

El equipamiento frigorifico se ha disefiado en funcion de las siguientes bases de
térmco:

s Temperatura de cAmara 8°c

s Temperatiura ambiente 35%

s Temperatura de ingreso del prodicto 1%

¢ Carga total de producto 8.6606 Ker.
s (Carga diaria 2.806 Ker.
s Tiempo de enfrianiento 8 / 18 horas

DORM. modefc K "’50 CC, Ld amdad ﬁ,mﬁr,ud con Fre(’m n s Teﬁ"ﬁer&ﬁie s
ahimentacion Trifasica. Cada unidad tiene un rendimiento de 18,880 Keal/h evaporando a -5%
v condensando a + 45°¢

Lz unidad condensadora estara compuesta por

1 presostato de alta-baja.

1 filiro molecular de linea de liquido.
1 valviila solenioide.

1 visor de higuido



Lote de cafieria de cobre v accesorio para interconexion de evaporadores con unidad
condensadora

T ote de aislacion de cafieria de succion en tubo esponioso.

Lote de desagiies de evaporadores hasta pie de camara en cafio plastico.

Lote de plata para soldar.

1 termostato v termdometro electrénico con  indicacion digital de temperatura v
descongelamiento por tiempo.

1 valvula termostatica de expansion.

1 pulmon de succion

Se proveera HIINO) Evaporader, constmiido con cafios de cobre con aletado de aluminio
especialmente disefiado para una alta eficiencia de transferencia de calor v gran CAUDAL
DE AIRFE: cada evaporador tiene 4(CUTATRO) electroventiladores de 400mm de diametro,
con protector térmico incorporado, con un caudal de aire de 16.800 m3/h. con lo que
obtenemos 350 cambios hora lo aue aseoura un rapido enfriamiento del producto v una
perfecta uniformidad de temperatura en toda 1a camara.

Los evaporadores tienen una superficie de intercambio gue se ha calculado
sobredimensionada para asegurar un régimen de trabajo con valor superior al 90% de
humedad relativa_evitando asi la merma de peso v perdida de calidad de la fruta.

Para el encendido_ proteccion v control de unidad condensadora v evaporadores deserinto en

los items anteriores, proveeremos e instalaremos un tablero eléctrico, con contactores par:
arranque de compresor v forzadores de condensador vy evaporadores, llaves intermiptoras,
hices de sefalizacion fusibles portafisibles lote de conductores eléctricos v elementos

menores.

|

El equipo estard comandado por un termostato electrénico, el cual realiza las siguientes
funciones:

Programacion de los ciclos de descongelamiento antomético
Seteons de las temperaturas de funcionamiento v rango de operacion

Indicacion digital de temperatura

Este circuito controla 1a totalidad de las operaciones de 1a camara en forma automatica.



e CAMARA DFE FRAMBUFESAS /FRUTILIAS:

Medidas: 5.000mm_ de largo x 3.450mm de ancho x 2.800mm de alto (AMedidas nominales
exteriores)

Tanto la camara, como el equipamiento seran de idénticas caracteristicas a las descriptas
anteriormente_ para la camara de KTWT/ DURAZNOS

e CAMARA DFE CONGEILADOS:

Medidas: 25.500mm_ de largo x 9.700mm de ancho x 2.800mm de alto Afedidas nominales

Ia camara llevara dos tabiques divisorios, mediante los cuales quedaran conformadas
3(TRES) camaras de R 500mm x 9. 700mm x 2.800mm cada una.

PANELES, TABIOUIES ¥ CIELORRASOS:

Construccién: realizada en paneles modulares con alma POLIESTIRENO EXPANDIDO de
200 mm de espesor La densidad es de 20 kg/m3 . El revestimiento de paneles serd en chapa
de acero galvanizada laqueada color blanco en ambas caras. La unidn entre paneles se
realizara por sistema de enchufe Fl piso serad aislado bajo hormigdén, se colocara una
membrana asfaltica quie hace las veces de barrera de vapor, sobre 1a misma se colocaran dos
placas de poliestireno expandido de 100mm de espesor cada una, trabadas y pegadas

Sobre 1a aislacion se debera construir una carpeta de hormigdn con malla sima, preparada para
a circulacion de carros o autoelevadores Fsta carneta asi como el resto de la obra civil
necesaria para la construccion de este piso, NO esta incluida en nuestro precio, S1 Ia
memhbrana, aislacién v 1a ingenieria de detalle para la construccion.

La caracteristica distintiva de todos los paneles es su sistema de fabricacion pues se eliminan
totalmente los puentes térmicos entre caras metalicas al no existir bastidor de madera ni otro
material similar conductor del calor v absorhente de humedad. El conjunto de pieles metalicas
con alma de poliestireno es el que confiere rigidez estructural al panel. Fl aislante usado es de
dificil propagacion de Hama_ de acuerdo a norma DIN

PUERTAS:
Se proveeran 3{TRES) puertas frigorificas corredizas horizontales de una hoja, una para cada

camara, de apertura manual, para el paso de auto elevadores y personas.
1.as puertas seran fabricadas hajo especificaciones ALTMA SHIELD de los Estados Unidos.



Meadidas - 1,800 mm de ancho x 2 400mm de alinra

Hoja de puerta: Espesor de aislacion 100 mm. de poliuretano expandido de 35/40
Kg densidad _ Invectado en prensa Calefaccionada para evitar condensaciones

Recubrimiento de Ia hoia Chapa blanca prepintada

Marco: Estmictural en tres piezas, con encastres, que se coloca en 1a cara caliente de la
camara Revestimiento similar a Ia hoia

Herrajes: Para servicio pesado, con tratamiento anticorrosivo, hoia de la puerta suspendida de
dos carritos, con 4 ruedas con coiinetes a holiilas.

El tensionamiento de la puerta para el ajuste se loora mediante dos miedas en el piso.
autolubricadas.

ILUAMINACION:

Para 1a ejecucion de la iluminacion se instalaran 30(TREINTA) artefactos tipo tortuga, con
lamnara incandescente de 75W. 10(DIE7) en cada camara.

Los artefactos se instalaran sujetos al techo de la camara, Las luminarias se ubicaran en la
parte central

EQUIPAMIENTO FRIGORIFICO:

El equipamiento frigorifico se ha disefiado en funcion de las siguientes bases de calenlo
térmico:

Temperatura de camara -20%
e Temperatura ambiente +35%
e Temperatura de ingreso del producto -18°¢
e Carga total de producto en cada camara 40.000 Kor.
e (aroa diaria por camara 5.000 Kor.
e Tiempo de enfriamiento 24 horas

Se proveeran e instalaran 3(TRES) unidades condensadoras de 10 HP, una para cada camara,
de origen Italiano. marca DORIN, modelo K 1000 CS. Ta unidad funciona con Freon 22
como refrigerante. con alimentacién Trifasica. Cada unidad tiene un rendimiento de 10.750

Keal/h evaporando a -25% v condensando a + 45%
Cada unidad condensadora estara compuesta por:

1 presostato de alta-baia.

1 filtro molecular de linea de liquido.

1 valvula solenoide.

1 visor de liquido

Lote de cafieria de cobre vy accesorio nara interconexion de evaporadores con unidad
condensadora



Lote de aislacion de cafieria de succidn en tubo esponjoso.

Lote de plata para soldar.

1 termostato v termoémetro electronico con indicacion digital de temperatura vy
descongelamiento por tiempo.

1 valvula termostatica de expansion.

1 pulmén de succion

Se praveera {UNO) Evaperador, construido con cafios de cobre con aletado de aluminio
especialmente disefiado para una alta eficiencia de transferencia de calor y gran CAUDAL
DFE AIRFE: cada evaporador tiene 4(CUATRO) electroventiladores de 450mm de diametro,
con protector térmico incorporado, con un caudal de aire de 18.200 m3/h, con lo que
obtenemos 47 cambios hora lo que asegura una perfecta uniformidad de temperatura en toda
la cAmara

Para el encendido, proteccion y control de unidad condensadora v evaporadores deseripto en
menores.

Cada eauino estard comandado por un termostato electronico, el cual realiza las siguientes
finciones:

Indicacion digital de temperatura
Programacion de los ciclos de descongelamiento aitomatico
e Seteos de las temperaturas de funcionamiento v rango de operacion

Este circuito controla la totalidad de las operaciones de la camara en forma automatica.

PRECIO TOTAL DE 1A OFERTA I'SS 74636 + TVA

OPCIONAL:

Como opcional se propone la construccion de la camara con idénticas caracteristicas a la
descripta, pero con paneles modulares con alma de POLTUJRETANO INYECTADO de 50mm
de espesor, en las camaras de media v 100mm de espesor . en las de baja temperatur,
40K gr/m3 de densidad v terminacion chapa de acero galvanizada prepintada color blanco en
una de sus carag v galvanizado en 1a otra,

El equipamiento seria el mismo que en la propuesta anterior.

PRECIO TOTAL DETA ALTERNATIVA USS 76.200 + IVA




NOTA: Se supone que las camaras seran emplazadas debajo de un tinglado existente v sobre
un piso preparado para tal fin en el caso de las camaras de congelados hemos considerado
una a;slacron bajo piso de hormigén, en la cual proveeremos la aislacion, pero NO Ia
ejecucion de 1a r\hm civil necesaria para dicho nmg\ Supusimos nara el presupuesto que los
eqiiinos se emplazaran a una distancia no mavor a Sm de las camaras,

EXCLUCIONES: Alimentacion eléctrica a tableros cotizados, canalizacion de desagiie de
condensado ﬁ.zﬂra de Ta cém.ara, todo trabajo de obra civil, flete de materiales, viajes y estadia

Forma de pago: A convenir

Plazo de entrega: A convenir

Sin otro particular, saluda 2 Ud. muy atentamente,

Giaconunzzi Gabriel
Depto. Técnico
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DROFORMA INVOICE
CONNELL AIR CONDITIONING & REFRIGERATION CO.
A Division of The Connell Company
ONE CONNELL DRIVE
RERKFEILEY HEIGHTS. NEW JERSEY 07922-2732

JI: 2 Lt

Website: www.connelico.com
Telephone: 908-873-3700 Telefax: 90B-673-3800

PG. 1 OF 2

SCLDTO:

MACEDONIA POSTRES
LAPRIDA 1680 ¢, PROFORMA No.03016-IG-PF

("Buyer™ MAR DEL PLATA
ARGENTINA cp 7600
DATE: SEPTEMBER 13, 2002
Atitn: ROMINA MARTORELLA
FROM: IRENE GAYO
E mail: r_martorella@yahoo.com
QUANTITY DESCRIPTION UNIT PRICE
EXTENDED
ONE D MODEL 6060-7 STATION SIDE RAM ALUMINUM $25 R84 71/ UACH $25.884.71
PLATE FREEZER, PLATE SIZE 60 X 60 X 7/87,
RECTRCULATING REFRIGERANT. WITH 37 INSULATED
FIRFRGLASS CARINET (DOTRLE DOORS FRONT AND
BACK)
ONE (1) MODFETL, AM-1000 HYDRATT 1C POWFR UINIT. 380/3/50--- %2565 29/FACH %2545 29
$28 450 00
TOTAL CFR BUENOS AIRES, VIA MARITIMA UsD 28.450.00
NOTE THE ABOVE FREEZER WIL1 HAVE THE CAPABILITY OF FREEZING 18 PACKAGES

PER PLATE @ 12 LBS PER PACKAGE = 216 LBS DIVIDED BY 2.2 = 98 KG PER
STATION X 7 STATIONS = 686 KG PER LOAD, BASED ON A PACKAGE SIZE OF
10" X 19.3" X 2” (0.256M X 0.49M X 0.06M).

REFRIGERANT TONNAGE REQUIREMENTS WiLL BE:
1.3 TONS PER STATION X 7 STATIONS = 9.10 TONS (10 TONS} @40°F
EVAPORATING TEMPERATIIRE,

CONNELL INTERNATIONAL CO.

c/tempiate/prof_eng doc



PROFORMA INVOICE
CONNELL AIR CONDITIONING & REFRIGERATION CO.
A Division of The Connell Company
ONE CONNELL DRIVE
BERKELEY HEIGHTS NEW JERSEY ()7022-2732
Website: www . connelico.com
Telephone: 908-673-3700 Telefax: 908-673-3800

PG. 20F 2

REMARKS:
1- Shipment: approximately 8 to 10 weeks after receint

(o]

f your order and corresponding payment.

2 Note: subject to price revision if terms or quantities ar

3. Al insurance coverage from point of origin io country ¢ ion must be arranged by buyer at his cwn
fiis own expense.

4. Payment by bank wire transier with order for 50% of the vaiue, and 50% aiso by teiegraphic wire transier,

Z weeks prior o scheduled shipping daie from faciory.

FIRST UNION NATIONAL BANK

190 RIVER ROAD

SUMMIT, NJ 07901

ATTN: MR. TACK FARR VICE PRESIDENT
PARA ACREDITAR LA CUENTA DE:

CONNELL INTERNATIONAL COMPANY

ACCOUNT NO.: #2000010817204

GEORGE i. ALAYETO
VICE-PRESIDENTE EJECUTIVO

QUOTATION SUBJECT TO THE CONFIRMATION AND FINAL ACCEPTANCE OF THE SELLER IN WRITING.

CONNELL INTERNATIONAL CO.

cftemmiate/oref ene doo
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Cotizacién de Ia hacha del sistema de descongelada de pulpa.

Acero inoxidable AIST 316 1 (5§ mm) U$S 4 836
Plegado $113%
Soldadura $ 4500
Pulido sanitario $2.000
Costo de taller $3.000

Cotizacién de Ia bacha contenedora de fruta,

Acero inoxidable ATST 316 1.(5 mm} L/$S 2.001
Plegado $ 471
Pulido sanitaric g 00
Soldadura % 1.000

Costo de taller < 1.000



Estimado Luciano,
Le pido disculpas por 1a demora en la respuesta. pero por razones

laborales l1ac filtimag ires cemanas estuve fuera de la oficina,

- 4

Le adjunto el listado de maquinas con sus respectivos precios.

Eavasadora Aséptica TBA/3 - capacidad 3600 litros/hora: USS 200
Embandejadora TCP 70 S1
Cintas transportadoras

Con respecto a los datos técnicos de los equipos le estov enviando por correo la

informacion,
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Tetra Brik Aseptic packaging machine
Type: TBA/3, 600V

The machine packages liquid food in Tetra Brik Aseptic packages.

The TBA/3 is a renovated packaging machine. Renovation is thor-
ough, and TBA/3 is from a function point of view comparable with
a new machine. The packaging material for the 200-250 ml vol-
umes is manufactured with straight opening perforation, and for
the 500-1000 ml volumes with wave opening perforation.
Package volumes: See table.
Capacity
Packages per hour: See table.

Electric power

Type, frequency Hz, voltage V: 3N~ 50/60, 380/220
Other voltages require adaption transformer.
Consumtion, kW: 20

Compressed air

Supply pressure, kPa (bar) [psi]:  600-700 (6-7)
[87-102]
Consumption, NI/min (N cu ft/min): 500 (17.7)
Cooling water

Max inlet temperature, “C ("F) :
Supply pressure, kPa (bar) [psi]:

20 (68)
300-450 (3-4.5) [44-65]

Product
Supply pressure, kPa (bar) [psi]:  50-250(0.5-2.5) [7-36]
Max pressure variation, kPa (bar) [psi]:£10 (£0.1) [+ 1.5]

Extra equipment

Recirculation of cooling water.
Equipment to handle jumbo reels.

Edible oil unit.

Separate Cleaning Unit (SCU),
Perforation heater for easier tear opening.

Noise level
Emission sound pressure level, LpA

Measured value, dBA: 80.5
(verifying correction, k 3.8)
Declared value, dBA: 840

The values are, declared in confirmation with ISQO/DIS 4871.2,
ISO/DIS 11201, SS 4600110,

Packing for shipment
The machine is shipped in two wooden crates with the follow-
ing dimensions in mm (ft in) and weight in kg (1bs).

Crate | Crate 2
Length 2880 (9'6") 3900 (12'10")
Width 2130 ¢7'0™") 2050 (6'9")

Consumption, I/min, (US gal/min):

10 (2.6)

Height 2170(7'2") 2020 (6'8")

By means of extra equipment, the cooling water may be
recirculated, provided the machine is connected to a closed cool-

Net weight
Gross weight

3200 (7050)
3600 (7938)

1250 (2755)

1800 (3965)

>
o
o
©
el
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ing system.
Installation of TBA/3, 600V according to drawing No 580902,

Steam

Temperature, °C (°F):

Supply pressure, kPa (bar) [psi]:

Consumption, kg/h (1bs/h):

130 (266)
17030 (1.70.3) [2544]

2.4(5.3)

Dimensions of packages and packaging material

ackage Packaging material
A
/>
B Appr weight
folume m pa ges per reel of real, kg
mi (cm®) Sales unit C standard reel  jumbo reel standard reel  jumbo reel
200B 2d 83 41 63 5000 23000 45 185 4500
250 B Sd 106 41 63 4500 20000 47 190 4500
500 B 0.5 litre 88 63 95 4000 = 73 - 3600
1000 B 1 litre 167 63 895 2300&2500" 8700 70 300 3600

* Depending on material compaosition.

L Tetra Pak

More than the package™
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L Tetra Pak

Note! Extra equipment may require more floor space.

Tetra Brik Packaging Systems




Fatimado | uciana,

los equipos puestos en planta de Ustedes.
Con respecto al precio del material de envase estariamos hablando de los siguientes

precios:

Tino de impresién Volumen Precio

Flexc 1000 cc. 267.76 $/millar + IVA
Flexo 250 cc. 128 53 $/millar + IVA
Photo process 1000 cc. 281.17 $/millar + VA
Photo process 250 cc. 134.96 $/millar + IVA

Para pedidos inferiores a 800 000 envases hay un recargo fijo de setup cuyos
valores son los siguientes:
impresion Flexo: 2704 § + VA
Impresion Photo process: 3516.02 & + IVA
Material adicional (cinta de sellado interna longitudinal): 81 25 $/kilo. Esto
equivaldria a un precio por millar de envases de:
1000 cc: 10.72 $/millar
Cualaquier consulta no dude en llamarme.
Atentamente

Marcelo Cabrol

'I'eiw: Dalr © i
) REEd §F Ty AL NLLLL

Tel: + 54 11 4317 - 0458
Fax: + 54 11 4317 - 0433

mailto: marcelo.cabrol@tetrapak.com
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Tetra Cardboard
Packer 70

Packs Tetra Brik, Tetra Prisma Tetra Top and
Tetra Rex in trays or wraparound boxes

L Tetra Pak

More than the package™



The complete packing pattern is pushed into a Tetra Tray.

The picture shows a z-infeed, right hand.,

Combined distribution

and sales unit
Corrugated packaging protects, transports and dis-
plays 70% of all retail goods today. The cardboard
tray is standard for this machine. Various options
enable the Tetra Cardboard Packer 70 Multi to be
adapted to different kinds of distribution unit for
different demands.
* Consumers
A Cardboard unit makes it easy to buy several
packages at a time, thus minimising the risk of
running out of your favourite product. And with a
handle attached to the unit, itis convenient to carry.
* Retailers
Cardboard protects the packages and facilitates
efficient handling as the units are stackable. Multi-
packs and large display surfaces encourage sales.
* Producers
The units enable efficient handling, and the large
display surfaces give further strength to the brand
name.

High capacity

The Tetra Cardboard Packer 70 Multi is a high-
capacity machine that packs Tetra Brik, Tetra Brik
Aseptic, Tetra Prisma Aseptic Tetra Top and Tetra
Rex into Tetra Tray, Tetra Tray with overflaps (option-
al)and various Tetra Wraparound units (optional). The
machine is easy to invert between different packaging
patterns and different cardboard units. It is also easy
to convert between different package sizes.

Good working environment

The machine is made primarily of aluminium and
stainless steel. This makes it easy to clean and helps
achieve a high standard of hygiene. The machine’s
moving paris are enclosed and protected by covers
and doors with hardened glass panels. This keeps
noise to a minimum while allowing the operator a clear
view of machine functions. The magazine for tray
blanks is positioned at a comfortable working height
when the operator is replenishing the machine's

\ supply.
A

How the machine functions

The packages are fed into the packer and
grouped in the required packing pattern. The

assembled packages are then moved on to
a blank of corrugated cardboard material
which has been taken from the packer's
magazine. The blank is shaped around the
packages and glued with hot-melt adhe-
sive,



High level of reliability

A control system supplied by GE Fanuc is fitted as
standard in the machine. This quick and precise
system ensures that the machine operates with a high
level of reliability. The operator is informed of any
actions which need to be taken via clear and simple
symbols displayed on the operator panel.

High level of quality

Prior to delivery, the machine is tested in accordance
with Tetra Pak's quality standards and undergoes
trial runs with Tetra Pak packages. This guarantees a
high level of quality and rapid commissioning once
installed.

Easy to integrate

The machine has several layout alternatives and can
easily be integrated into existing packaging lines.
Efficient use is made of available floor space.

Z-infeed

The Multi variant with easy access to the operator panel
from both sides of the infeed.

U-infeed

Tray/Wraparound

combinations

The cardboard tray is standard for this
machine. Options allow the Tetra Card-
board Packer 70 to be adapted to different
kinds of distribution unit for different de-
mands,

2 3

3

Tetra Wraparound Box
with inside top flap

Tetra Wraparound
Box with s

Various end flap sizes on the wraparound units
can provide either a view of the contents or a

more protective unit, The maximum size of the
end flaps for Tetra Wraparound Box is 85 mm.

Open end Closed end.

]

FPossible optional combinations, 1+2, 143 and 1+4+5

4 _ 5

Tetra Wraparound Box Tetra Tray

with meeting fiaps with

ide 1



Technical data

Capacity

Packages per hour 3600-8000 Hot melt adhesive =

Packages per minute 60-133 Consumption per 1000 units, kg (Ib): .

Depending on volume, Tetra Tray 0.5 (1.1)

packing pattern and infeed variants. Tetra Tray with overflaps 1.0(2.2) ™

Tetra Wraparound Box i

Electricity with meeting flaps: 1.0 (2.2)

Phase, Frequency, Hz: 3N-, 50/60 Tetra Wraparound Box =

Voltage, V: 400/230 with inside top flaps 1.5(3.3) -

Power consumption, kW: Tetra Wraparound Box

Production 2.0 with side flap 1.5 (3. 3) -~

Pre-heating 3.0

Packing for shipment &

Compressed air The machine is shipped in a wooden -

Supply pressure , kPa, (bar) [psil: 630 (6.3) [91.4] crate with the following dimensions in mm ( ft in):

Consumption, NI/min a

(Nft3/min): 390 (13.8) U-infeed Z-infeed .

Length 4400 (146" 3600 (117107)

Equivalent sound level, dB(A), (1SO 11201) Width 2350 (7'9") 2100 (6117) &

Less than 70 Heigth 2200 (7°3") 2200 (7737) .

Optional equipment Max weight in kg (Ibs): &

Maodular units for packing Tetra Tray Net weight 1800 (3970) _

with overflaps and Tetra Wraparound units. Gross weight 2200 (4850)

Air Jet Gun, Water Spray Gun and Interal Lamp. o
;\I ~
= -~
Q
':‘_\i] -

| -

This picture shows & z-infeed. Only maximum measurements are
shown above, some machine variants will be smaller,

*) This machine fulfills the safety demands cnly when discharge unit
with covers Tetra Pak no. 1466318-0x00, 1074388-0x00 is mounted
oraimiliarequipmentwhich fulfils machinery directive 89/392/EEC and
sub-directives. (Notincluded inthe machine becausedifferent allernatives
areavailable).

L: TetraPak 3




Srita Luciana Perevra que requiere

intercambiador de calor Sanitario thermaline nara o shrir Ia ciauionts tarea

8.8 aal/min  RO*F 2 266+%F 6.57 PSIG

dowtherm 17.6 gal/min  284*F 3 186*F 19.6 PSIG
BTU/h 786,377

Fnfriar
milk 8 8 galimin 266%F a G/*F 268 PSIC

alvcot ’iﬂ aalimm 17*F 3 53*F 12.56 PSIG
BTUI/HR 827 301

EQUIPOD
TUERMAI TNE MODFEI O TI13CH-A! rc.1 TMTERCAMBYA

INCLUYE:

CARBON STEFL FRAME

< 7 r:::l INTERMEDIATE CONNECTOR GRIDS WITH 2" SANITARY

PRECIO “NUEVO” F.C.A, Auburn, WA, $ 3,800.00 usd

ﬁrnn}:mnc fﬂr"ﬂ"ﬂt de rrnr‘ﬂ’n

Tormunﬁc Gnoln ﬂﬂmccfn v 5%, antec de -:-runn contra factura

SFE PROVEERA 10S PLANOS Y MANUALES DE OPERACTON DEL EQUIPO

ST requiere mas informacion, sohre el eauipo que le estoy cotizando, hagamelo saber
v con mucho gusto se la mando.

Grarias

Victor Castillejos.

Export Sales and Marketing.
Heritage Equipment Companvy.
victor@heritage-equipment.com
(614) 873 2041
(800) 282 7961
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SANITARY HEAT EXCHANGERS
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TECMAR S.A. A
Matteoti N 64. "
(7600) Mar del Plata, BA, ARGENTINA TECMAR
TEL: +54(223) 481 0008 / 2020 v
FAX : +54(223) 482 7015

COTIZACION PRELIMINAR No. 0611/02
FECHA 0 de Septiemhre de 2002

A Pais: ARGENTIN A
Cowmaiiia: STAR POTATOES
Cantacts: Luciane Pasqualini
Diveceidn:

Localidad: Rfar del Plada
Te. 0223 478 0882

nE: Sr. Dantel Fuster

PRODUCTO: PULPA DEFRUTA

Formaios Yolumen Dimensiones Material VYelociudad
1 TKg. a defimir holsa poli Zum
| CODIGO DESCRIPCION PRECIO

vedad nuevao, de industria An:mnt._na apto pars

‘ ng liguidos de hata viscosidad marca Tecmar, modeln
TFG-1 pfep&mdg para dosificar Pulpas de Fritas a temperatura
ﬁ_mh‘lPﬂfP ey contenidas de 7 'k’a-

Fi equino inchiye:
- Totva de carga de producto con capacidad para 4its no anta
para calefaccidn, con uns tapa con conexion danesa para a}jm#r}tar'gcrﬂ
- Wabnila de cierre del pico de dosificacidn accionada neuméticamente.
- Cafia de dosificacidn para 7 Kg

- Todas 1as partes en contacta con el praducto en acero inoxidahle

[
o
]
i
LM

-0067-00 Control de nivel de producto en tolva para comanda de un hamha
de alimentacidn s definir, seziin las instalaciones donde se uhique el equipo.

m Tahlera de control con hotoneras de comando 7 conexidn a un pedal
de acrionamiento del sistema de dosificacion, con cierre nor conteo
de ﬁempo_

" Pie de apoyo con columna soporte apta para sastén del dosificador,
inchye una mesa de ANOTo de altuira regulahle revestida en acern
Tnozidahle

o Selladors automatica marcs Envamar, modelo CV 450 E, anta para

el sellado por pulsos de holsas de polietiteno de haja densidad.



TECMAR S.A. A
Matteati N°64. b
(7600) Mar del Plata, BA, ARGENTINA TECMAR
TEL: +54(223) 481 0008 / 2020 v
FAX : +54(223) 482 7015

Condiciones del material de envoltura:

1 -Adecuado termosellado nara evitar fugas

2 - Bohinas correctamente r-anﬁﬂfmﬂndae en cuanto & teneinn pﬁfmn en el anicho_ sin
tensinnes residizales de fahncacidn, espesor de film constante sin avalizacidn 7 correcto
refilada.

3-Ho chstante, su sprobacidn estard aufeta a priuehas de estahilidad, selladno 7 corte en la
MAgIIna.

Condiciones de operacidn de 1a mAquina:
1. Iﬂqhﬂnmnﬂ de 1a mﬁqwqa en 1 recinto cithierto con stmasfers nio sgwqit_rg
2-Adecuado 7 estahle suministro de energia elé _z' a7 neumatics
3 -Perannal calificado para la operacion ¥ mantenimien
4 -Mantenimiento !“Fmﬂﬂ' sigutendno el plan ﬂﬂ:fgf amado

1o

Planta Tecmar con el producto 7 matenial de
nrometerge a entregar arla A o CAYZO en

Todas 1as pruehas se realizardn indefectihlemente en
envoltiara nrovi wista p_f 1 comprador, quten debe com
desting con una anticinacidn minimas de 20 disg a a fecha del despachao
Elna mmp]jfmmte de las pruehas de envagsamiento en Tecmar liheran al vendedor de costos
adicionales de adaptacidn del euuipamiento.

i

en planta del comnrador dehiendo este hacerse cargo de los mismos
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San Martin Sur 163 Godoy Cruz 5501 _
Mendoza ARGENTINA K | A U S
Tel/fax +54 261 422 8375/4225093 :

E — mail: klaussa@infovia.com.ar

CONSULTORES Y PROVEEDORES

DE EQUIPOS PARA PLANTAS | FOOD PROCESSING PLANT CONSULTANTS

PROCESADORAS DE ALIMENTOS & EQUIPMENT SUPPLIERS
E — MAIL / FAX

Para: STAR POTATOES Fecha: 01/10/02

Att: Sr. Lucianc Pasqualini

E - MAIL Envio N° E-2867-1002

De : ARRIGO E. BONINO REF : Elaboracion de puipas

PROPUESTA N° 1318

Una - linea de elaboracién de pulpas simples de frutas
Capacidad productiva: 1200 kg / hora de fruta fresca

Compuesta por:

1 - 1 Lavadora elevadora.
Miguina totalmente construida en acero inoxidahle AIS! 304 con pulido sanitario.

Posee una cuba de favado con remocidon de agua producida por inysccién de aire a
presién. la extraccion de los frutos se realiza por medio de un elevador a
cangilones planos de material plastico de disefio especial.

Potencia instalada: 3.5 HP
VALOR EXCIINDD
L T T L . tifs 8.500

2 - 1 Lavadonra a tambor rotative

Dimensiones del tambor: didmetro 500 x 2.000 mm de longitud

Maguina totalmente construida en acero inoxidable AISI 304, con pulido sanitario.
En el interior del tambor posee un helicoide para el avance de los frutos vy
aspersores de alta presidn para el lavado de los frutos. Fn la parte inferior una tolva
receptora de agua de lavado construida del mismo material.

VAL OR EXCLUIDO

IVA e REEOSPORINSRNDNONIN. | ;5. ~0¥ . &1 17111

3 - 1 Cinta de inspeccidn.

Dimensiones: 1000 x 4000 mm

Estructura totalmente construida en acero inoxidable AiSt 304 con pulido sanitario.
Posee tolva laterai para deshechos, los que se extraen por medio del retorno inferior
de la cinta transportadora. Banda de transporte con rodillos giratorios.

Potencia instalada: 1 HP

VALOR EXCLUIDO

WA acasinassnis ALl s s e Uss 12.800

4 - 1 Flevador a cangilones planos,
Dimensiones: 300 x 3,000 mm




Estructura totalmente construida en acero inoxidable AIS! 304 con pulide sanitario.
Posee tolva pulmén de carga v banda elevador a cangilones planos de material
plastico de disefio espacial,

Potencia instalada: 1 HP

VAILOR EXCLUHDO

7 - TR S O Us$s 4.500

5 -1 Triturador desmenuzador de frutas

Anto para frutas de carpzo y/o pepitas, totalments construido en acero inoxidable
AlS! 204 con nulido sanitarin. Posee tolva de carga v descarga del mismao material
Mando con motor blindado de 3 HP.

VALOR EXCLUIDO

WA sesninaiis ieaeTins T S T R R T 1HEs 3.700

§ - 1 Msoling vertical axial

Totalmente construido en acero inoxidable AlISI 304, con pulido sanitario. Posee
tolva de alimentacién y un tambor vertical donde se encuentra alojado un eje
rotative con sin fin de avance v cuchilla de corte. El fruto es obligado a pasar por un
tamiz de paso de 2 mm.

Potencia instalada: 2 HP

VALOR EXCLUIDO

WVAL oo oo e e o e R R R U$s 2.800

7 — 1 Cocedor horizontal continuo

Dimensiones: @ 450 x 4.000 mm

Equino totalmente construido en acero inoxidable AISI 204 con pulido sanitario,
Consta de un transportador a sin fin de media cafa con tanas de registro v de facil
acceso para su limpieza. En la parte inferior del transportador posee un sistema de
calefaccion de directa de vapor por medio de difusores de diseno especial. Fl
transportador va montado sobre estructura sostén construida en chapa plegada de
acern al carbono SAF 1010, pintado con pintura epoxidica, F! mando esta
compuesto por motor y reducto en bafio de aceite con una potencia instalada de 3
HP.

VALOR EXCLUIDO

3 T Tty P e Ugs 22 500

6 - Despulpador para fruta con carozo

Eauipo compuesto por tamizadora con malia con tajios de 5 x 20 mm, totalmente
construida en acern inoxidahle AISI 204 Fl cuerpo tamizador va montado sobre una
estructura sostén construida en acero estructural SAE 1010, pintada con pintura
enoxidica.

Fi cuerpo tamizante esta constituido por dos sélidos cabezales, en cuyo centro se
encuentra montado  un  eie longitudinal, gque contiens  palstas regulables,
nudiéndose dar mayor o menor aproximacion a lo tamiz. Ef eje se soporta sobre
tres puntos de rodadura para evitar las flexiones producidas por el tiro de las
correas. El cuerpo esta recubierto por un capot de acero inoxidable y con tapas
frontales desmontablas de ficil accionamiento.

Potencia instalada: 4 HP

VALOR EXCLUID

7 - 1 Tamizadora - refinadora



Equipo compuesto por tamizadora con malla perforada de & 1,3 mm, con respalde
de refuerzo, totalmente construida en acero inoxidable AlISH 304, Cuerpo montado
sobre una estructura sostén construida en acero estructural SAE 1010, pintada con
pintura epoxidica.

El cuerpo tamizante estd construido por dos sélidos cabezales, en cuyo centro se
encuentra montade un eje longitudinal, gque contiene paletas regulables,
pudiéndose dar mavor o menor aproximacion a los tamices. El eie se soporta sobre
tres puntos de rodadura para evitar las flexiones producidas por el tiro de las
correas. El tamiz esta recubierto por un capot de acero inoxidable y con tapas
frontales desmontables de facil accionamiento. Incluye un tamiz de refinado con
nerforaciones de @ 0,5 mm, de caracteristicas constructivas similares al cuerpo
tamizadords 1 3 mm.

Potencia instalada: 5 HP

YALCOR EXCLUIDO

VALOR APROXIMADO EXCLUHDO
VA ugs 86.100

Condiciones de venta.
Plazo de entrega: A convenir
Foima de pago: A convenir
Validez de la oferta: 10 dias

Arrigo E, Bonino
Director
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_IED
Calderas de tres pasos retorno de llama
para combustibles liquidos y/o gaseosos

Dimensiones generales y caracteristicas técnicas

PRINCIPALES CARACTERISTICAS
La caldera 3 PRV es una oferta de

beneficiosas ventajas por su
tecnologia de avanzada y soluciones

«Puerta giratoria (delantera) vy
desarmable (posterior), permiten una
rapida apertura y dejan accesible todo

probadas. el interior de la caldera. -
*Es una unidad monoblock compacta, *Vapor seco por la relacion volumen _
totalmente automatica, de facil y superficie de agua.

traslado y emplazamiento.

De tipo horizontal, humotubular de
tres pasos, con hogar totalmente
refrigerado.

*Facil comprobacién,
reparacion.

*Elevado rendimiento y rapido tiempo
de vaporizacion y puesta en régimen.

limpieza vy

J

*Hogar de combustion presurizada, *Apta para quemar combustibles .
donde la llama invierte su recorrido liquidos y gaseosos.

regresando a la caja de humos ‘Lista para funcionar una vez -
anterior, que conduce los gases al acoplados los conductos de agua, X

tercer-paso, a lo largo del haz tubular,
hasta la chimenea de salida.

vapor, combustible y electricidad.

Folletn informative, sin comnoromisn y siieto a

bn ke He kb

bn

Modelo  Produccion  Produccion A B C D 2
3PRV vaporKgih calor Keallh  Largototal  Altototal  Ancho fotal  Didmetre -
80 150 84000 2000 1400 1300 200 R
130 240 134400 2210 1600 1360 250 R
200 370 207200 2700 1630 1430 250 s )
260 480 268800 2860 1690 1480 250 h
325 600 336000 3130 1820 1600 250 R
390 720 403200 3360 2000 1760 300 ™y
470 870 487200 3430 2000 1760 300 &
520 960 537600 3530 2100 1850 350 =)
590 1090 610400 3590 2200 1960 350 -~
650 1200 672000 3700 2200 2000 350 -~
780 1440 806400 4020 2300 2100 350 -~
900 1660 929600 4410 2400 2200 350 -~
1100 2000 1120000 4670 2450 2250 400 -
1300 2400 1344000 4840 2600 2360 450 _
1700 3100 1736000 5390 2700 2510 450 z
2000 3700 2072000 5570 2800 2960 500 N

Av. Santa Fe 1486 - Tel/fax (03492) 435408 - 425194 - 429205

2300 -

Rafaela - Pcia. de Santa Fe -

Republica Argentina
E-mail: fontanet@infovia.com.ar

/. Fontaner

Calderas y Tangues



" Fontanet

CALDERAS Y TANQUES

Rafaela, 03 de octubre de 2002.

8

STAR POTATOES.
Av. Arturo Alio 1656. At.: Sr. Luciano Pasqualini.
Mar del Plata - B.A.

Tel.: 0223 - 4789882.

E-mail: starpotatoes@infovia.com.ar

Presupuesto N° 5933

Ref.: Cotizacién caldera.

De nuestra mayor consideracion:

Conforme a vuestra solicitud cotizamos una Caldera
Humotubular de Tres Pasos Fondo Himedo, tipo hogar presurizado (con retorno de llama en el
hogar), modelo 3 PRV 470/8, produccién de vapor 762 Kg./h con agua de alimentacion a 20°C,
presion de trabajo 8 Kg./cm?, para trabajar en forma automatica a Gas Natural, con quemador
tipo Monobloc, funcionamiento On-Off (arranque-parada), rendimiento térmico 85%,
alimentacién de agua automética-manual mediante bomba de agua e inyector, generador tipo |
paquete, con dos portinas de inspeccion y limpieza, revestimiento térmico en 2" de espesor,
recubrimiento de chapa terminacién pintada, chimenea y todos sus accesorios reglamentarios.
Dimensiones generales: (largo x ancho x aito) (3.430 X 1.760 X 2.000) mm.
Peso vacio (de transporte): 3.500 Kg.
Volumen de agua a nivel normal: 1.300 litros.
Volumen de agua llena (prueba hidraulica): 1.800 litros.

Potencia electrica instalada: (aprox.) 2,5 H.P.

PRECIO TOTAL: US$S 9.500.- + IVA.

Av. Santa Fe 1486
Tel/lFax: (03492) 435408/425194/429205
$2300KU0 RAFAELA - Pcia. de Santa Fe
Web Page: www.advance.com.arfusuarios/fontanet.
E-mail: fontanet@infovia.com.ar
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CALDERAS TANQUES

ADICIONALES:

1) Inscripcion:
Por concepto de inscripcién del generador de vapor en los organismos oficiales de la provincia

de Buenos Aires, cotizamos:

PRECIO INSCRIPCION: U$S 230. - + IVA.

2) Puesta en marcha:
Por concepto de puesta en marcha y adiestramiento del personal afectado a la operacion y

mantenimiento de la caldera, cotizamos:

PRECIO PUESTA EN MARCHA: US$S 690. - + IVA,

Forma de paqo: A convenir.
Plazo de entrega: A convenir.

NOTA: El precio del presente presupuesto esta expresado en dolares estadounidenses, por el tipo de
cambio vendedor, de acuerdo a lo establecido por el mercado libre.

Quedando a vuestra disposicién, hacemos propicia fa

oportunidad para saludarle cordiaimente.

Av. Santa Fe 1486
Tel/Fax: (03492) 435408/425194/429205
$2300KUO RAFAELA - Pcia. de Santa Fe A
Web Page: www.advance.com.ar/usuarios/fontanet ina. OSC""'_ TAS
E-mail: fontanet@infovia.com.ar VENT




(E_) Fontanet

CALDERAS TANQUES

GARANTIA

A. y . F. FONTANTET S.R.L. garantiza por el término de 12 meses el cuerpo de

presién (shell, placas, horno y tubos) a pariir de la fecha de salida del mismo de
nuestra fabrica, con destino al comprador. Los accesorios, equipos y elementos
incorporados a él se garantizan por el términe indicado por ios fabricantes que

proveen cada uno de dichos suministros.

En casc de que ios equipos requieran atencion, la misma debera ser prestada
Gnicamente por personal idéneo autorizado, y toda reparacién © ajuste que
necesitara realizarse en los equipos, dentro del periodo de vigencia de esta Garantia.

debera ser efectuado por el fabricante ¢ con su previa y expresa conformidad

escrita en cada caso.

Av. Santa Fe 1486
TellFax: (03492) 435408/425194/428205
$2300Kuo RAFAELA - Pcia. de Santa Fe
Web Page: www.advance.com.ar/usuarios/fontanet.
E-maill: fontanet@infovia.com.ar
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CALDERAS TANQUES

ESTA GARANTIA NO CUBRE:

a) Desperfectos, roturas, averias u otros motivos que se produzcan por mal manejo,

actos de negiigencia, uso inadecuado, impericia, falia de manutencion, efc.

del personal a cargo de la Caldera durante su montaje y/o instalacion y/o

funcionamiento.

%

b) Tampoco cubre causas de fuerza mayor, incendios, sabotajes, etc

—

) Desperfectos y/o averias originadas por ia utiizacion dei agua de aiimentacion y/o

3]

combustibles (con o sin tratamiento) que no sean jos adecuados para la buena

marcha de ia Caldera, de acuerdo a Normas internacionales.

d) Cuando ia Caidera o partes de ia misma queden a ia infemperie en forma parciai o

totai.

sta supeditado ai puntual cumpiimiento de los pagos en
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Av. Santa Fe 1486
Tel/Fax: (03492) 435408/425194/429205

$2300KU0 RAFAELA - Pcia. de Santa Fe
Web Page: www.advance.com.ar/usuarios/fontanet
E-mail: fontanet@infovia.com.ar



]

[F Fontanet

CALDERAS TANQUES

OBSERVACIONES RESPECTO A LA GARANTIA:

Si el comprador no contrata la instalaciéon y puesta en marcha a A. y F.

FONTANET S.R.L. o por terceros autorizados fehacientemente por nuestra empresa,

declina nuestra responsabilidad respecto de deficiencias en el funcionamiento del

equipo provisto, originadas por errores en el montaje del mismo o de sus servicios

auxiliares.

Los valores de produccién y rendimiento se garantizan con ajuste a las

siguientes condiciones:

a) Agua de alimentaciéon. Conforme a Ilas condiciones indicadas por Ia

ASOCIACION AMERICANA de FABRICANTES DE CALDERAS (A.B.M.A.)

b) Agua de Caldera: Conforme a Normas Internacionales.

Las superficies de calefaccion deberan estar totaimente limpias.

Av. Santa Fe 1486
Tel/Fax: (03492) 435408/425194/429205
S2300KUO RAFAELA - Pcia. de Santa Fe
Web Page: www.advance com.arfusuarios/fontanet.
E-mail: fontanet@infovia.com.ar



OFFER NO. 18.112

MACEDONIA POSTRES
Laprida 1680 — Mar del Plata

Buenos Aires

Thre Nachr /vour mess.

Unsere Zeichen/our ref. Tag/Datc Durchwahl/dircct dial

(04511 3700-222
0-80-0 04 09 2002 Mr Miiller
M

De acuerdo a los términos adiuntos a nuestra provision, que representan una parte esencial de
nuestra cotizacion, tenemos el agrado de ofrecer el siguiente equipo:

1 Kombinator

Tipo “KT 250/2000-DHF**

Sistema Schriider




OFFER NO. 18112

2

Tabia de Contenidos
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OFFER NO. 18.112

A

Aplicacién y Capacidades Horarias

Aplicacién

I.a planta Kombinator se usa para el calentamiento vy enfriamiento continuo de pulpa de fruta con
10° Brix.

El calentamiento del producto desde aprox 15° C hasta aprox. 90° C se realiza con vapor

apro:
saturado, el enfriamiento de aprox. 90° C hasta 15° C se hace directamente por evaporacién de
freon 507 acorde al sistema sumeregido.

Capacidad horaria de! Kombinator

aprox. 1200ke



OFFERNQO. 18.112 4

Especificacién Comercial

Especificacion de precio

1 Kombinator tipo KT 250/2000-DHF* EUR 136500 -
Ia bomha necesaria para transporte del producto asi como los interruptores eléctricos v

dispositivos de proteccion deberan ser provistos localmente.

I.as caflerias del producto para los agregados asi come las lineas de admisién para las
utilidades (ei agua, vapor, refrigerante, etc) no pertenecen 2l aleance de nuestra provisién, a
menos que hayan sido descriptos especialmente.

El montaje, la sunervisién del montaje v la puesta en marcha no pertenecen a nuestra provision a

menaqs que se hayan mencionado especialmente.

maritimo. Fstan suetos, hasta la fecha de entreca al cambio de costos de materia prima y
salartos.

105 precios arriba indicados son validos por un periada de tres meses,
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OFFER NO.

Tiemno de entrega

alrededor de 5-6 meses después de recibida la arden de pedido v de la clarificacién de todos los

detalles técnicos y comerciales

Condiciones de Page
13 de anticipo con la orden de compra v recibo de nuestra factura de anticipo

5/3  con carta de crédito irrevocable y confirmada a nuestro favor al poner la orden y
pagadera contra presentacion de documentacién de embarque.

Tina Grasnick Christian Miiller
Vice Presidente Ventas & Proyectos

taudio Méndez
Presidente
Schrader South America S.A

Adj. Condiciones de Ventay Entreca



El Kombinator consiste en un cilindro de calentamiento con un didmetro de 250 mm y un largo
de 2000 mm, v un cilindro de enfriamento con un didmetro de 250 mm vy una largo de 2000 mm,

El alcance de la provisidn comprende una unidad de tiempo de residencia { no aislada ), la cual
estd anexa al Kombinator. En la unidad de tiempo de residencia la temperatura del producto se
mantiene constante por 3 minutos aproximadamente. Esta consiste en una serpentina de cafio.

Log cilindros estan hechos de acero inoxidable (material no 1 4462), 12 superficies internag estan
pulidas.

Un eje equipado con raspadores (turbo cuchillag) gira en el interior del cilindro de enfriamiento.
Los raspadores aseguran que el producto esté raspande constantemente contra la pared del
cilindro. Estan hechos de un material plastico.

no puede entrar en contacto con los cojinetes del eje

El sello de la camara del lado del eje donde pasa el producto consiste en un anillo deslizante
sellado {metal duro/ metal duro).

El resto de las piezas que estan en contacto con el producto también se hacen de acero inoxidable
(AIST 316)

El producto se calienta por medio de vapor saturade a 130° C. Para ello, el cilindro de
calentamiento esta rodeado por un evaporador. El evaporador estd hecho de acero inoxidable v se
encuentra aislado.

Los sicuientes accesorios de vapor se adjuntan al Kombinator.

1 vahla de seguridad
2 manémetro

2 valvidas de cierre

! trampa de suciedad
2 trampa de vapor

Fl cliente tiene que asegurarse de que el condensado pueda fluir sin presion del compartimiento
del vapor.
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OFFERNO. 18.1

equip
rodu r:f que consiste en’

El Kombinator estard
dela emperatura del p

1 termocupla PT 100
1 recvilador electranico PID_ debe ser provista localmente
vahaila reouladora neumatica de vapor

transformador I/P

estacion reductora de presion

e i

Fl enfriamiento del producto se hace por la accion de evaporacién de fredon 507 directamente
hacia el proceso. Para esto el cilindro de enfriamiento estd rodeado por una cimara de
evaporacion. El evaporador estd rodeado cubierta soldada de acerc inoxidable y se encuentra

s

aislada.

Fl cilindro esta situado en forma excéntrica en el evaporador que le permite la separacion del
liquido refrigerante v los gases refrigerantes sobre el cilindro.

Para separar el posible liquido remanente (méximo S % de la capacidad total indicada de
refrigerante), se debe mic}car un separador antes del compresor Recomendamos conducir la
linea de inyeccidn en forma de espiral a través del separador. Esto permite una evaporacion del
liquido refrigerante v un pre-enfriamiento del medio refrigerante conducidos hacia el

Kombinator, al mismo tiempo que evita cualquier pérdida de energia.

Se provee una véhula de presion constante en la linea de succion que sirve para ajustar vy
mantener la temperatura deseada de la evaporacion

r

Fl sistema de evaporacion esta equipado con un sistema automatico de regulacion de temperatura
que consiste en:

1 termocupla PT 100 en la linea del producto

1 regulador electrénico PID, debe ser provista localmente
1 valwla piloto nenmatica

! transformador 1/P

1 estacion reductora de presion

1 microfiltro

Se considera la conexién con una valvula anti-retorno en el evaporador por medio de la cual el
medio refrigerante se presuriza nuevamente dentro del colector o respectivamente en el
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Se instala un control de nivel modulante con una valvula de inveccion instalada en la cafieria del
liquido, para mantener constante el nivel del liquido necesario en la camara de evaporacion. El

nivel se puede controlar a través de una mirilla de vidrio.

Se instala un intercambiador de calor con valvula de control para convertir el aceite desde el
sistema de enfriamiento.

Para la ventilacion del sistema de enfriamienta en el enfriador hay una vélvula de escape debaio
del medidor de presion,

.

El equipamiento estindar abarca la produccién de las piezas componentes que estin conforme a
la aceptacion de las recomendaciones europeas para dispositivos a presion 97/23/EG. El borrador

- construccién- e inspeccion de presién estd hecho por una organizacidn acreditada de la
sunervisién (Technischer Uherwachungs-Verein).

En caso de que tengamos que considerar otra inspeccion que la mencionada, probablemente
cansara demoras en la entrega. Por otra parte necesitariamos facturar los costos adicionales de la
anrohacion.

Ia presion méaxima de operacion en el Kombinator llega a 35 bar

Los eies son conducidos por motorreductores directamente acoplados.

Los evaporadores con cilindros estan rodeados cada uno por una cubierta de acero inoxidable y
seran montadas en una misma unidad.

La unidad de tiempo de residencia ser4 instalada encima de los evaporadores.

El Kombinator va montado sohre cuatro patas regulables de acero inoxidable

Requerimientos de Vanaor:

aprox. 175 kg/h de vapor saturado a 130°C de sobrepresion.

Requerimientos de refrigeracién:
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La capacidad del compresor debe ser reducida en varios pasos hasta el 50% del requisito de
refrigeracion arriba indicado

de refriceracién v no son los datos de funcionamiento del Kombinator.

(=

La planta de refrigeracidn tiene que estar equipada de:

- sumidero de acite
- separador de aceite

- reciniente colector

- Separador de liquido con intercambiador de calor
FI separador de liquido debera ser construido de tal manera que pueda separar alrededor del
5% del liquido refrigerante de la succién de gas proveniente del Kombinator.

B for B i ik 5 o i R

Para la evaporacién del liquido | el refrigerante proveniente de compresor debe ser conducido

vano
por un esniral a través de la parte inferior del separador.

El recipiente colector dehe ser de suficiente tamafio de modo que pueda recibir ademas cerca
de 114 litros de refrigerante del evaporador en el cierre de la planta (como nuestro diagrama

de refrigeracion adjunto N° 171802)
1.a nlanta refrigerante no pertenece al alcance de nuestra provision,

Reauerimiento de Potencia:

eqt
Proveeremos los sicuientes motores con proteccion tipo IP 55:

1 motarreductor de 11 Kw / 70-350 rmm
para el mando del eje en el cilindro de calentamiento

1 motorreductor de 15 Kw / 70-350 rpm
para el mando del eje en el cilindro de refrigeracion

= =

Cada motor sera provisto por un variador de frecuencia para el control de la velocidad.
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Los convertidores de frecuencia necesarios deheran ser provistas localmente.

Schrder GmbH & Co KG
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- HEAVY DUTY SHEAR BEAM LOAD CELLS

- LCJA SERIES
. 0-500 LB T0 0-20,000 LB RANGES LCJA

From

*355

» Environmentally
Protected for Washdown

_ Applications

¢ 1~ Corrosion Resistant

» Calibration Certificate
Supplied

+»* 0.25% Interchangeable

1+ Exact Full Scale Output

- _ . . - Stated for Easy
. i Equipment Setup and
a Shown with i i
- : 7 MEP mounting piate, System Calibration
e A o, W SPECIFICATIONS
- Rated Output: 3 mV/V +0.0075 mV/V
e A = == . (actual output supplied with each load cell)
P D OiTisu Hiota b e |  Excitation: 10 Vdc (15 Vdc maximum)
N RELLS) _ / | Accuracy: +0.037% Full Scale
A= i | Linearity: $0.03% FS
- Wang, O ANy s | Hysteresis: +0.02% FS
. Mol Golw i Repeatability: +0.01% FS
' oot i = =1 Zero Balance: +1% FS
- e g S W I Creep In 20 min: +0.03% FS
0 | e Operating Temperature: 0 to 150°F
- = i ol ‘ (-18 to 66°C)
= | B i g © Compensated Temperature: 0 to 150°F
& ol | L. 0 | (-18 to 66°C)
s 20 FL (6 Meters) e~ S el s s Thermal effects: Zero - 0.0015% FS/°F
' Siaded Cable i N, Geonal iead Span - 0.0008% RDG/°F
) Stanaars b s | N polary | Maximum Load: 200% FS
Dimensions in Capacty A | B [ C | D E|F |6 |H |J | sideLoad Rejection: 500:1
= Inches 500 512 | 225 1.0 53 [1.25]| .62 1.0 3.0 | %20 Bl‘idge Resislance: 350 Q hominal
: 1K-4K 542 |225/1.25 | 53 [125].62 |10 |30 (%20 | | ol Scale Deflection: 0 015 in to 0.025 in
- i SK-10K [6.75 | 30 | 15 | .78 [ 15|75 [15 375 [%16| | coneencnon. Nickel Plated Steel
B ‘ 15K-20K{8.88 | 4.0 | 20 [1.03| 2.0 (1.0 |20 [488 114 ‘ Cable: 20 ft 4-conductor shielded
e —— i e ———— ———————e ————— | 22 Mre
i MOST POPULAR MODELS HIGHLIGHTED D g o
. To Order (Specify Model Number) - (o)
RATED FS |WT LOAD BUTTON END MOUNTING PLATES
& MODEL NO. |PRICE | CAPACITY | DEFL | LB | COMPATIBLE METERS*™ MODEL NO. PRICE |MODEL NO. |PRICE | MODEL | PRICE
- LCJA-500 $355 500 Ib 013 | 4 | DP41-S, DP3002-S, DP25-S LBJ-012 $40 | REC-012M $35| MFP-1| $40
= LCJA-1K 355 1000 Ib 013 | 4 | DP41-S, DP3002-S, DP25-S LBJ-012 40 | REC-012M 35| MFP-1 40
LCJA-2K 355 2000 Ib .015 | 4 | DP41-S, DP3002-S, DP25-S LBJ-012 40 | REC-012M 35| MFP-1 40
= LCJA-2.5K 355 2500 Ib 015 | 4 | DP41-S, DP3002-S, DP25-S LBJ-012 40 | REC-012M 35| MFP-1 40
= LCJA-4K 355 4000b | 025 | 4 | DP41-S, DP3002-S, DP25-S LBJ-012 40 | REC-012M 35| MFP-1 40
LCJA-5K 355 50001 | .025 | 3.5 | DP41-S, DP87, DP25-S LBJ-034 40 | REC-034M 65| MFP-2 50
LCJA-10K 450 100001b | 035 | 3.5 | DP41-S, DP87, DP25-S LBJ-034 40 | REC-034M 65| MFP-2 50
- LCJA-15K 710 150001b | 035 | 9 | DP41-S, DP87, DP25-S* LBJ-100 50 | REC-100M 105, MFP-3 60
s, LCJA-20K 1090 | 200001 | .035 | 9 | DP41-S, DP87, DP25-S* LBJ-100 50 | REC-100M 105, MFP-3 60
“4-digit meter, counis by 10 or scale to tons. See page F-54 for Weighing Assembiies. See Section D For Compatible Meters

= Ordering Example: For a 2,000 Ib capacity sysiem: LCJA-2K + TWA4-2K $355 + 280 = $635.

F-61



OMEGA-FLO™ 3-WAY GENERAL
PURPOSE SOLENOID VALVES

%" NPT

v ldeal for Gases or Liquids

1 Brass or Stainless Steel
Wetted Components

» 120 Vac Standard
(dc Optional)

The SV-1400 Series is a direct
acling solenoid valve with
epoxy-encapsulated coil and
lockable manual override. The flow
medium is separated from the
magnetic system by a hermetically
sealing diaphragm. The valves have
a brass or stainless steel body and
seat, and Viton® seal material. A
temperature range of -10 to 90°C
(14 to 194°F) makes this valve ideal
for neutral media such as
compressed air, natural gas, water,
hydraulic oil, oils and fats with no
additives (max. viscosity approx.

4 x 10*ft¥/sec). Electrical connection
is by cable plug.

SPECIFICATIONS

Mounting Position: Any (preferably
with the solenoid system upright)

Max. Ambient Temp.: 54°C (130°F)
Voltage Tolerance: +10%

Power Consumption (in Warm State):
ac: 30 VA/B W (inrush); 15 VA/8 W
(hold); dc: 8 W

Options (no extra charge)

|1‘fE.I.R

| wasnanTy | |

C€

SV-1400 Series

05 g =

Basic Unit

Opening Time (msec):

ac: 8-15; de: 10-20

Closing Time (msec):

ac: 8-15; dc: 10-20

Cycling Rate: approx. 1000 cpm
Duty Cycle: Continuous (100%)
FM Approvals: Nonincendiary for
hazardous locations Class | Div. 2
Group A, B, C, D; Class Il Div. 2
Group F, G; Class lll Div. 1 and 2;
Operating Temperature T4A

NORMALLY CLOSED
A

T TN s
T E h

PR

3WAY VALVE, NORMALLY
CLOSED. WHEN DE-ENERGIZED.
OQUTLET A NORMALLY VENTED.

NORMALLY OPEN
B

Ordering Suffix | ription
-24VDC 24 Vdc operation |
-12VDC 12 Vdc operation PR
-240VAC 240 Vac operation
-BUNA Buna-N seal WHER é’é‘é’n%%“&’é‘é‘* GUTET B
-EPDM EPDM seal bt
To Order (Specify Model No.)
Normally Opfn : Normally cloaed' Connection R
Model No. |  Price Model No. [ Price (NPT) Gy | PS
SV-1401 $110 SV-1411 $105" w 0.13 0to 170 Ve BR
SV-1402 173 SV-1412 165 VA 0.13 0to 170 Vo SS
SV-1403 110 SV-1413 105 w 0.27 0to 140 % BR
SV-1404 173 SV-1414 165 W 0.27 0to 140 " SS
SV-1405 110 SV-1415 105 w 0.33 0to 70 Y BR
SV-1406 173 SV-1416 165 w 0.33 0to 70 Y2 SS
"Fiowrate values for de are reduced by 20%
Comnes with compleie operalors imanual.
Ordering Example: SV-1402, normally open valve, " NPT port connection, 0.13 €', $173.

J-36




OMEGA-FLO™ 2-WAY STEAM
SOLENOID VALVES 1o 2 wer

| @) [ C €

SV-400 Series 2-way solenoid
valves are internally piloted piston
valves with piston and forced lifting
anld epoxy—encap?rulal%d colil. The
" valve opens fully from 0 PS
SV-400 Series pressure differential. These valves
$ 2 1 8 feature brass body, stainless steel
valve seats, PTFE sealing materials
. : for main seat, and a temperature
Basic Unit range from 0 to 180°C (32 to
356°F). The valves are ideal for
neutral media such as steam, hot
water, etc. and for use on the
vacuum side of autoclaves and in
the textile, plastics, and wood-
working industries.

SPECIFICATIONS
Works for Steam Mounting Position: Any (preferably
or Hot Water with solenoid system upright)
Te rature Max. Ambient Temp.: 54°C (130°F)
upnt".t':ﬁaﬂ‘t"c 3 \;2::19% Tolerano:: 1.1 0%
(356°F) r Consumption: .

i = = T 3
. " Orifice Size | Inrush | Hold
Zero Differential Tl DT 120 VA | 35 VAIBW |

S Pressure 12" to 24"

| 28w 28 W J
T —

Orifice ning Time| Closing Time|

Normally Closed  [ge-  Pfpued Time| Closing Tme

%o 1 100-200 300500 |

[1%"to 24"  200-1200 | 1000-3000

Response limes are measured with waler
ai an operaling pressure of 85 psi. They
depend on the nominal size valve
as well as the pressure and viscesity of
the medium,

Cycling Rate: Approx. 60 cpm
Duty Cycle: Continuous (100%)

To Order (Specify Model No.) | - o
R e nE e  Port : _ Pressure |  Orifice - LR

- Mod s : Connection . = ‘Range* Diameter |  Weight @ Body

N | Price __(NPT) Cv _(psi) (in) | kg(b) | Material

| Sv-a01 $218 A | 43 [ ow0140 | % 1022) | BR

| Sv-402 302 % | 58 0to 140 % 1431 [  BR
SV .08 | AT | amwe | 1942) | BR
SV-404 710 1% 19 010140 | 1% | 32000 |  BR |
sv-405 | 653 1% 19 0o 140 1% 36(8.0) | BR
SV-406 | 710 2 42 0to 140 2 7.8(17.2) | BR

| sv-a07 852 2% 42 00140 | 2y 89(196) _ BR

' Also suitable for vacuum down fo 38 Torr
Comes with compisie operatar’s manual
Ordering Example: SV-405, brass vave, 18 Cy raling, 17" NFT, $653

J-28




Platinum RTD Probes

-l Ser Srcioni
Industrial RTD Probes T
s PR-Series
- 90
- %y &
# 3 -
_ Base Unit
- PR19 PR-14 This rugged design offers a variety
Sub-Miniature B Miniature of protection heads with %" NPT
a"‘a"t"“““m | Aluminum Head mounting threads and 304SS
o Te mo— ggsmpa;ggted sheath. The length dimension
includes a %" thread allowance for
: use with thermowells or for direct
i immersion into the process. The
, ot = standard probe uses a Style 2
i e § (3-wire) lead configuration, but

il i ] §£ | other configurations are available.
a f = All probes include a screw terminal
- block for easy connection of copper
s, - extension wire. Intermediate probe
v lengths are available. Use the next
longest probe’s price. Lengths over

B K]Fm,ainum ¥%  PR12 24" are also available; contact
Head - Castlron | Sales. For replacement probes,
S = Head model without head, add suffix
& z “RP” to the part number
E = . and subtract $14 from the price.
For dimension and thread Lead | Ohms | Sheath | %" O.D. | %", %"0D.
information on these and Model Number Style at0°C Length' Price Price
other protection heads PR- (**)-2-1 ou_{*) -6-E 2 100 6" sgo s 94
fer to Section B
ettt PR-(%)2-100-("}-9E | 2 | 100 | 9 90 94
Use RTD Extension Wire, PR-(**)-2-100-(*)-12-E | 2 100 12" 90 94
%, EATII0U Saries PR-(*)-2-100-(*}-18E| 2 | 100 | 18" 93 97
Discount Schedule PR-(**)-2-100-(*)-24-E | 2 100 24" 94 100
ffor PR-12, PR-14. PR-18, " Specify: 1/8. 3’16 or ‘.l,d for w‘*ie diameter in inches

PR-19 and PR-15 Models}

¢ len
“*Specify protect tion slyle H 12 = cast iron: 14 = miniature d!um.-'r:urr;,‘

;_:Ctb 124“““{'5‘ ----------- hslqe’: 18 = aluminum; 18 = subminiature atuminum
25 tg 49 unit: """"" 1'0% Ordermg Exam;:tfe PR-18-2-100-3/16-12-E, .rn"ucér.raf RTD probe with sub-minature

£ units ......... sinum head, 3-wire L,unfsmr-mon 100 ohm, 3" diameter, 12" length, ;
50 unitsandup ........ 15% “rop{ an curve fo = 0 0385), $94 “

ﬁg@

Terminal Block Probe a m
Type PR—15

Model PR-15 Custom diameters and configurations are available;

$ See Section X or contact the Sales Department.
7 1 Lead | Ohms | Sheath | %" O.D. | %", %"O.D.
Model Number Style | at 0°C | Length! | Price Price

Basic Unit
PR-15-2-100-(*)-6-E 2 100 6" $71 $84

The large terminal block termination of

the PR-15 is fitted with large pan head | PR-15-2-100-(*)-9-E 2 100 9" Mo 84

mbr easy termmgtg; 5Capabie of | PR-15-2-100-(*}-12-E| 2 100 | 12" 71 84
I immersion, tihe =12 can p

casiy borm hidegirh @ [PRA52-100()}18E| 2 | 100 | 18 75 87

into fixtures, P | PR152100()}24-E| 2 | 100 | 24" 78 90

pipes and - iy " * Specify. 1/8, 3/16 or 1/4 for probe diameter in inches.

other ducts ‘Other lengths readily avaflable. Lead Type 2 is a 3-wire configuration

by using Ordering Example: PR-15-2-100-3/16-21-E, RTD terminal block probe,

OMEGALOK® 3-wire configuration, 160 chm, ¥%" diameter, 21" length, european curve ja = .0385), $§90

compression fittings, sold separately.
(see section B). c-11



Buenos Aires, 07 de Octubre de 2002

Cadnrac
plcigieig iy

Ramén Ledesma
Prosenfe

ATT.: Ramon | edesmsa
De nuestra consideracion,

De acuerdo a lo soficitad

acuernmon 3 0
s

Freight Forwarders para su

/
e importacion | sequn el siguiente detalle:

Mercaderia : Maquinaria Ind. Alimentacion

Peso v Volumen : seaiin informacién provista por Uds.
Tino de transporte : Carga Consolidada [ CL
Incoterms : CFR

FLETE MARITIMO DE IMPORTACION:

HAMBURGO / BUE EUR 75 p/Ton -M3

(Gastos en Origen

Despacho de exportacion / emisidn docs / aduana / consolidacién - Eur 75
Seqguro de transporte internacional - 0,6 % del valor factura, Minimo usd 120
Manejo ‘Eur 45

Gastos en destino

Emisién B/ : usd 35 + IVA

Tasa a las Cargas - usd 4 por ton + VA

Manejo del embargue - usd 35 + VA

Almacenaje en Deposito Fiscal - primeros 3 dias libres | luego por cuenta del
importador, a razén de $ 0 50 por ton /m3 por dia + IVA

Desconsolidacion en puerto . - 1180 30 por Ton/m3 + IVA

Searvicio de Desnacho Aduaneros

Honorarios - 0,7 % dei valor CiIF
Minimo por despacho : § 300 + IVA
Gastos operativos - § 100 + [VA por despacho

ofizaries a [lds nuestms servicios como



Traslado desde el Deposito Fiscal hasta Deposito - 8175 + VA

Para poder calcular los impuestos correspondientes en la importacion serd
necesario contar con una factura comercial y uina descripcion técnica del producto
a importar en cada caso

NOTA Cotizacién vigente por 15 dias

1 as tarifas armbas indicadas, estan hasadas en la informacion provista por Uds. en
cuanto a origenes . pesos v medidas, si esta informacidn varia | nuestra cotizacion podra
modificarse consecuentemente. Asimismo estan sujetas a cambios de los armadores sin
previo aviso.

Cualguier consulta no dude en llamarnos, esperando que Ia cotizacion sea de vuestro
interds, aprovechamos la oportunidad para saludarios muy atenfamente.
Cordiales saludos

Capt Jorge P. Miranda
Gte Transporte Internacional






FEmpresa Distribuidora de Encreia Atlantica

Para ayudarie a ver como impactan los diferentes artefacros y maqumaruas
'eléctricas en su factura, hemos desarrollado una Calculadora OnLine.
Complete la informacién gue se apligue a su comercio o industria, y nosctros
| calcularemos los costos mensuales aproximados. Ud. puede cambiar los
datos nara a}ustarlos mpjcr a aqupllas elementos que pcsea

/‘Ingrese sus datos personales y los datos correspondsentes alos
artefactos eléctricos gue posee y normalmente utiliza, la cantidad de
" horas ai dia y de dias al mes que utiliza los mismaos y presiane el baton

1 . Calcular.

Datos Personales

51

i1} ]

5»1. .:. :i:.

il I— ;
: Detalle de Artefactos Eléctricos |
il‘ Horas Pico: 18:00 3 232:00 hs {5) i

B
i Horas Valle: 23:00 a 05:00 hs (6}

i
I Horas Resto:
H Jil'

|4

10010

05:00 a 18:00 hs (13)

Iluminacion
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FEmpresa Distribuidora de Encreia Atlantica
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Refrigeracion y Calefaccion
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EDEA

Empresa Distribuiaora oe Energia Allantca
De acuerdo 3 40 resusillo por & Anisieno de infraesiruciura Vivenda v Senacios Puchcos de |3 Prownca de Buenos Ares v a lo 8s1adiecas en e capiluio V1 del Régumen Tantano det Contralo ge Conces.on ia Emoresa Disinbuidora EDEA 5 A informa a sus chente
NEEVDS Precios, POf SUMINISHO SILCINCo, Gue regian a pariic gel 1° 0e Agosto de 2002 Los consumos que cormesponden a@imente a penados antenpes, Serdn aciuraacs con los precos wgenies en cHda oponumdad, Los cormespondienties 3 pencaos
anlenoies v DOSIENOres 3 esa IBCNa Serdn Drofraleados #n funGon de ias Jias CoMDrenditos #n Cada Cas0, ANIENOres JOHCINDOSE 108 Orecios woentes en cada momento Los orecios indicados no mciyyen ef impuesio al Valor Agregado m demas inbulas
251a0iecsdos en |3 eQisiacon vigents

CUADRO TARIFARIO Trimestre Agosto02-Octubre02

T6 - SERVICIO DE PEAJE MEDIANAS DEMANDAS

T1 - PEQUENAS DEMANDAS TIAT - SUMINISTROS EN ALTA TENSION

|manos de 10 KW de demandalj CARGO FIIO 488.70 wrws
T1R - RESIDENCIAL CARGO POR POTENCIA EN PICO 4.52 UKW mes TEBT -SUMINISTROS EN BAJA TENSION
CARGO FLIO 2.36 times CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 3.02 ¥HW mes CARGO FIIO 23.11 §-mes
CARGO VARIABLE 1 [consuma ea KWH-Maes 5 100} 0.124 wxwh CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.030 snawn CARGO POR POTENCIA EN PICO 5.86 §-KW mes
CARGO VARIABLE 2 {100 < consumo on KWH-Mas < 204) 9.122 smwn CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN RESTO 0.028 swwn CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 2.51 § KW mes
CARGO VARIABLE 1 (200 < consumn an KIWH-Mas < 400) 0.127 sncwn CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN VALLE 0.026 $wn CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.0073 s/own
CARGO VARIABLE 4 [Consuma en KWH-Mys > 400) 0.130 wmwn T4 - PEQUENAS DEMANDAS RURALES CARGO VARIABLE POR ENERGIA FUERA DE PICO 0.0072 $MWn
T1RE - RESIDENCIAL ESTACIONAL (menos de 10 KW de polencia)
CARGO FLIO 12.50 wmes CARGO FLIO 9.58 Simes TEMT - SUMINISTROS EN MEDIA TENSION
CARGO VARIABLE 0.070 sWwh CARGO VARIABLE 0.093 $KWh CARGO FIIO 45.78 §-mas
T1G - SERVICIO GENERAL BAJOS CONSUMOS TABLA DE PERDIOAS DE TRANSFORMACION CLIENTES RURALES CARGO POR POTENCIA EN PICO 4.02 5-HW mas
CARGG FILIO 8.78 Simes 3 KVA monofisico 27 KWhimas CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 1.72 5-KW mas
CARGO VARIABLE {consumo sn KWH-Mas < 1000) 0.115 saiwh 10 KVA monofisico 43 KWnimes CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.0066 $/MWh
.T1G - SERVICIO GENERAL ALTOS CONSUMOS 15 KVA monofisico 52 KWhimaes CARGD VARIABLE POR ENERGIA FUERA DE PICO 0.0066 S/KWh
CARGO FlUO 30.30 uimes 16 KVA monafisico 57 KWhimes RECARGOS POR BAJO COSENQ DE FI
CARGO VARIABLE (CONSUMO 9 KWH-Mas > 1000) 0.089 sacwn 10 KVA tritdsico 70 KWhimes SUMINISTROS EN BAJA TENSION 0.025 S/xvarn
TAGE - SERVICIO GENERAL ESTACIONAL 15 KVA tritasice 38 KwWnimas SUMINISTROS EN MEDIA TENSION 2.025 $Mvarh
CARGO FLIO 10,94 fimes 18 KVA tnfdsico 91 Kwnimes SUMINISTROS EN ALTA TENSION 0.025 S/kvarh
CARGO VARIABLE 0.078 sixwn 20 KVA tritdsicn 108 KwWhimas SERVICIO DE REHABILITACION
.T1AP - ALUMBRADO PUBLICO 13 KVA tritasico 124 KWhimes PARA SERVICIO INTERRUMPIDD POR FALTA DE PAGD
CARGQ FLIO 8.18 stactura 10 KVA tritdsico 136 KWivmes TARIEA T1R 5.87 §
CARGO VARIABLE 0.105 uwwn 40 KVA Intisico 168 KWhimas TARIFA T1IRE 8.80 §
TZ -MEDIANAS DEMANDAS ; 30 KVA trifdsico 186 KWhimes TARIFA T1G BC y AC 3466 S
(da 10 KW 2 menos de 50 KW ds demanda) 81 KVA tritésico 216 KWhimes TARIFA TIGE 1466 S
.T2BT -SUMINISTROS EN BAJA TENSION 100 KVA tritisico 251 Kwhimas TARIEA 1AP 34.66 §
CARGO FLIO 43,98 Simes T5 - SERVICIO DE PEAJE GRANDES DEMANDAS TARIFAS 2 85205
CARGO POR POTENCIA EN PICO 8.25 WKW mes TARIFAS 1 106.49 §
CARGQ POR POTENCIA FUERA PICO 3.53 UKW mes T5BT - SUMINISTROS EN BAJA TENSION TARIFA 4 3466 §

CARGO VARIAR £ POR ENERGIA EN PICO 0.037 snown CARGO FIJO 8.80 Simes CARGO POR SERVICIO DE CONEXION
CARGO VARIABLE POR ENERGIA FUERA DE PICO 0.034 wxwn CARGO POR POTENCIA EN PICO 5.72 S/IKW mes CONEXIONES AEREAS
TZMT - SUMINISTROS EN MEDIA TENSION CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 2.88 $/KW mes MONOFASICAS TRIFASICAS
CARGO FLIO 66,64 Yrmes CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.0013 sKwn TARIFA T1R § 40.90 $ 124.50
CARGO POR POTENCIA EN PICO 6.42 YKW mes CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN RESTO 0.0012 SIKwWh TARIFA TIRE § 58.00 § 157.00
CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 2.75 $KW mes CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN VALLS 0.0011 $AWn TARIFA TIG BC § 65.80 § 199.70
CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.036 gwwn TSMT - SUMINISTROS EN MEDIA TENSION TARIEA T1G AC § 85.60 § 199.70
CARGO VARIABLE POR ENERGIA FUERA DE PICO 0.034 LKW CARGO FLIO 13.33 Simes TARIFA T1GE § 83.00 $ 251.80
T3 - GRANDES DEMANDAS CARGOQ POR POTENCIA EN PICO 4,53 $/KW mes TARIFA 1AP § 65.60 § 199.70
(50 KW o mds de demanda) CARGO POR POTENGIA FUERA PICO 1.94 §/KW mas TARIEAS 2 $0.00 § oo 00
T3BT - SUMINISTROS EN BAJA TENSION CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.0006 $Wn TARIFAS 3 5 0.00 § 450.00
CARGO FIJO 43,38 Simas CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN RESTO 0.0008 $/KWh TARIFA 4 $72.50 § 196.20
CARGO POR POTENCIA EN PICO 9.69 LWW mes CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN VALLE 0.0005 $/wWn
CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 4.15 wKW mas .TSAT - SUMINISTROS EN ALTA TENSION CONEXIONES SUBTERRANEAS
CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.031 wxwn CARGO FLIO 48.87 $imes MONOF ASICAS TRIFASICAS
CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN RESTO 0.029 saown CARGO POR POTENCIA EN PICO 1.98 £%W mes TARIFA T1R $ 124.50 § 185.00
CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN VALLE 0.026 wxwn CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 1.32 $KW mes TARIEA TIRE § 157.00 § 190.00
TIMT - SUMINISTROS EN MEDIA TENSION CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN PICO 0.0004 S/KwWn TARIFA T1G BC $ 199.70 § 264.60
CARGO FIIO 66.64 Simes CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN RESTD 0.0004 $/KWn TARIFA T1G AC § 199.70 $ 264.60
CARGO POR POTENCIA EN PICO 7.50 3w mas CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN VALLE 0.0004 $/KWh TARIFA TIGE $ 251.80 § 104.70
CARGO POR POTENCIA FUERA PICO 1.22 WKW mes TARIFA 1AP $ 199.70 § 26460
CARGO VARIABLE POR ENERGIA &N PICO 0.039 yxwn TARIFAS 2 § 0.00 § 425.00
CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN RESTO 0.028 sxwn TARIFAS 1 § 0.00 § 640.00
CARGO VARIABLE POR ENERGIA EN VALLE 0.026 uxwn TARIFA 4 $ 186.20 $ 237.50
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DIRECCION GENERAL DE INSPECCION GENERAL

SOLICITUD DE:
FORMULARIO A-1

HABILITACION-ANEXO-CAMBIO DE RUBRO-AMPLIACION-SUCESION-
TRANSFERENCIA-TRASLADO
RAZON SOCTAL: oo e e ettt ens

DATOS DEL CONTRIBUYENTE Y/O RESPONSABLE:

APELLIONY NONBRIESS o cvusiioais st ssisssss o s s i s e s e i
FECHA DE NACIMIENTO: ..o DI Dom.Real:..........cc.coviiinns
NACIONALIDAD: ..ot Domieihio Legal: ...z
ProfestonWEHIGID! ooy Nombre del Padre: ...........cccoooeviiiiiiinnnn
Nombrey Apellido de 1a MAadie; ..o a s
Nombre y Apellido del CONYUZE: ......coooiiiiiiiiiiiii et
APELLIDO Y NOMBRES: .......oiiiiiiiiiioiieie ettt
FECHA DE NACIMIENTO: .......cccoocoviviinnn. DI B REAL o vismnninan
NACIONALIDALD: ... Domicilio Legals. ..o
Profesion u Oficio: .......cocoviiiiiiiiiiiic Nombre del Padre: ..o,
Noimbite'y Apellido'de la Madre! ...ccocuunmnmnasmnmmsiaimmnbitmiaiim s
Nombre y Apellido del CONYUZE: ......ovoiiiiiieece e

ACTIVIDAD QUE DESEA HABILITAR

CALLE: nmmammmamemaswssnsssaisassigssss INT s 158, 57 . S —



;. MUNICIPALIDAD DEL PARTIDO DE GENERAL PUEYRREDON
_ b DIRECCION DE ORDENAMIENTO TERRITORIAL
WA Y DEPARTAMENTO DE USO DE SUELO

CONSTANCIA DE USO DEL SUELO PARA PLANOS DE
CONSTRUCCION Y/O ELECTRICIDAD

LEGAJON® ..o, FECHA: ....[....|...
FIRMA PROFESIONAL: .....ovovioieeieeiesoeeeee.
VISACION DTO. USO DEL SUELO

NOTA:

Por la presente declaro que a partir del 5to. dia habil y hasta los 30 dias corridos a contar
desde el dia de la fecha, asumo la obligacion de presentarme ante la DIRECCION DE
ORDENAMIENTO TERRITORIAL, a fin de notificarme del estado de tramitacion del presente
legajo, vencido dicho plazo AUTORIZO EXPRESAMENTE a la Municipalidad a DESTRUIR LA
DOCUMENTACION ADJUNTA.




Esquema de la memoria a presentar para obtener el Certificado de Prefactibilidad
de servicios de agua y cloacas.

Pagina | de 3
INFORMACION GENERAL

Nombre del Establecimiento

Domicilio: Tel/Fax:

Nombre del Propietario o Razén Social:

Nombre del Propietario del Fondo de Comercio:

Tipo de Actividad: N°® Cuenta OSSE:

MEMORIA DESCRIPTIVA

En su actividad estacional: o3 et {,[ 2 S

En el caso de contestar que SI complete ambas columnas:

Periodo del afio: Periodo del afio:

Dias de trabajo: Dias de trabajo:

Horario de funcionamiento: Horario de funcionamiento:
Horario de max. produccion: Horario de max. produccion:
Cant. de empleados: Cant. de empleados:
Produccion diaria: Produccién diaria:

Detalle de las materias primas utilizadas:



MEMORIA TECNICA

AGUA:

Red Oficial: ST . NO ... Pozo: SI ........ NO ...

Cant. de conexiones S/calle: Cant. de Pozos:

Posee medidor/es de agua: SI ......... NO Poseemedidor] ST oo NO ...
Volumen del tanque de bombeo (T.B) (m°): Vol. T.B. (m"):

Volumen del tanque elevado (T.E) (m’): Vol. T.E. (m’):

Caudal consumido (m’/dia): Caudal consumido (m’/dia):

Caudal maximo de consumo horario (m’/dia): Posee canilla TM.: SI ... NO ...

Pagina 2 de 3
Detalle de los usos del agua en el establecimiento, especificando caudales estimados en cada proceso:

Inspeccion de limpieza de 108 reservorios de @ZUAT ..ottt

CLOACA:

Cantidad de conexiones a red colectora: ........................ Slcalle: oo
........................ Slealle: ..o

Caudal de desagiie (rn"fdia): .............................................................................................................

Tipo de desagiies: CONTINUO .........cooocoonn INTERMITENTE .........ccocooocvnnnnns

Inspeccion de los sectores que originan efluentes industriales, especificando en cada caso caudal maximo

ROTAFTO (QMAX. )L Lottt e e e e

Tratamiento de efluentes:
Cantidad de tratamientos primarios que posee:
En el caso de contar con mas de uno, detalle para cada uno, los siguientes datos:

Inspeccion (V) util de tratamiento (m’):
Sistema de funcionamiento: ¢/SIFON ... G TABIOUE onvisanmai

Tiempo de residencia (V/Q.max. hor.) (min):

Posee Inspeccion: SI NO .............

Lugar de toma de muestra: CT.M. ... BDT ... SI. ... CI ..... Otros:

Tipo de limpieza: MANTBAIY: oeesseenm CAMION ATMOSFERICO: .................
BACTERIAS: ... OTROS: ...

En el caso de uso de bacterias: especificar cuales se emplean y el Organismo Nacional que ha

autorizado las mismas, adjuntando fotocopia.

Erecuenciadelimpieza; SEMANALL ..o QUINCENAL: ..o,
MENSUAL: ... OTROS: ...




Destino de los barros producidos: PTA. CAMET: ............. OTROS cvrmasssmimeis J

C.T.M.: Céamara toma de muestras B.D.T.: Boca de desagiie tapada
S.1.: Salida del interceptor C.1.: Camara de Inspeccion

En el caso de contar con tratamiento secundario, describir la tecnologia empleada, memoria de calculos y
GHCEBIBIAL ... ronsmrmorsmsenihoni o mommnSmmmoms ce e b s s b f s e S e e S e SRS R S SRS

PLUVIALES:
Descripcion de la instalacion interna y su destino final de vuelco.

Firma y aclaracion del Profesional Firma y aclaracién del Propietario



Fociedad de estado

MAR DEL PLATA, 11 DE ABRIL 2000.
Visto la resolucion 730/99

CONSIDERANDO

Que por la misma fue aprobado las condiciones fisico-quimicas
a las que deberdn ajustarse los vuelcos, industriales y/o comerciales , a la red Colectora
Cloacal;

Que durante el tiempo de su aplicacion fueron advertidas
diferentes cuestiones en las cuales es menester introducir modificaciones, con el objeto
de optimizar su aplicacion;

Que la Comision de Revision y Actualizacion de los limites
fisico-quimicos y Bacterioldgicos de los vertido liquidos Industriales y/o Comerciales, creada
segun Res. N° 243/98, convocan el 16 de diciembre de 1999 la realizacion de un Foro
Publico, con el objeto de explicar los criterios adoptados para arribar a los limites
establecidos en la Resolucion N° 730/99 y de esta forma consensuar con todos los sectores
involucrados en esta problematica;

Que la Comision mencionada continué con la revision de los
limites y por ende ha procedido a evaluar lo expresado precedentemente expidiéndose al
respecto;

Por ello, en uso de las atribuciones conferidas por Ordenanzas
N°®7.446 y 11.022 del Honorable Consejo Deliberante;

EL DIRECTORIO DE OBRAS SANITARIAS MAR DEL PLATA
SOCIEDAD DE ESTADO



RESUELVE

ARTICULO 1°: Aprobar Las condiciones fisico-quimicas a las que deberan ajustarse --------

mmmmemmame [0S vuelcos, industriales y/o comerciales, a la Red colectora Cloacal; las que se
detallan en el Anexo I (Tabla I).
ARTICULO 2° Derogar la Resolucion N° 730/99. .

ARTICULO 3°: Se recomienda a la Gerencia de Calidad, la vigilancia de los vertidos --------

-mmmmmmmmem @ las redes colectoras y el cumplimiento de los limites establecidos en el Anexo I de

la presente Resolucion.

ARTICULO 4°: Los limites maximos admisibles para descarga a colectora cloacal — ---------

---------- deberdn ser revisados por una Comision Técnica, en un plazo no mayor a 3 afios a
partir de la puesta en vigencia de la presente. Corresponderd a Obras Sanitarias Mar del

Plata S.E designar los integrantes de la mencionada Comision.

ARTICULO 5° Dése al Registro de Resoluciones. Comuniquese a quienes ~— ==-—wmmmv

~====mm—-=—- corresponda. Cumplase.

REGISTRADO BAJO EL N° 0198 00



Obras Fandtarias Mar ded Plata

Sociedad de estado

ANEXO 1
TABLA 1
LIMITES MAXIMOS ADMISIBLES PARA DESCARGA A COLECTORA CLOACAL
Parametros | Unidad Técnica analitica Caudal (m°/dia) Limites admisibles
(1)
Temperatura °C S.M 18™Ed (2) <45
pH upH S.M.18"Ed 7-10
Sulfuros mg/| S.M 18"Ed (2) Ausentes (4)
Muestra
Método de particion Puntual Compuesta
S.8.EE.(5) mg/l Gravimeétrico <20 700 130
>20y <100 150 30
> 100y <150 100 20
> 150 60 10
S6l. Sed (6) mi/l Segun Resol. 389/98
10 minutos AGOSBA Ausentes (4)
Sél. Sed. mi/l Segun Resol. 389/98 <5
2 horas AGOSBA
DBO (7) e R —eeen No se establece valor
minimo
DQO (8) e e ———— No se establece valor
minimo

(1) Caudal (m’/dia) = Se refiere a los datos de caudales de desagiie, estimados como el
80% del consumo de agua. Dichos consumos fueron obtenidos de los registros del
servicio medido por Obras sanitarias Mar del Plata.

(2) SM. 18" Ed. = Standard Methods 18" Edition.

(3) Método Azul de Metileno.

(4) Ausentes = Valor minimo detectable por el método analitico indicado.

(5) S.S.E.E. = Sustancias solubles en éter etilico.

(6) Sol. Sed. = Sélidos sedimentables.

(7) DBO = Demanda Bioquimica de Oxigeno.

(8) DQO = Demanda quimica de Oxigeno.

Para aquellos parametros donde no se mencione el método de muestreo (puntual o

compuesta), los valores seran los mismos en ambos casos.

Sera facultad exclusiva de Obras Sanitarias determinar en que casos se efectuara muestra

puntual o compuesta.

El sitio de toma de muestra sera:
a) En la camara inmediatamente posterior a las instalaciones de tratamiento de
efluentes para la mayoria de los rubros existentes en la ciudad.
b) En la ultima camara antes del vertido en la colectora cloacal para aquellos
establecimientos, detallados a continuacion, en donde el grado de dilucion
aportado por el desagiic domiciliario es significativo. El efluente analizado en este
caso, sera la mezcla del generado por la actividad industrial o comercial y el de
otros usos (bafios, vestuarios, descargas de natatorios, etc.)



* Hoteles
= Hospitales y clinicas
= Supermercados
® Shoppings
* Camping
En aquellos inmuebles (inc. a del item anterior) que posean mas de una conexion

cloacal y que tengan en cada una de ellas instalaciones de tratamientos de efluentes,
se analizara una unica muestra resultante de la mezcla de muestras compensadas
extraidas en cada una de las conexiones. En ningun caso los valores de temperatura,
pH y sulfuros superaran los limites establecidos por cada una de las conexiones.
En aquellos inmuebles (inc. b del item anterior) que posean mas de una conexion
cloacal, se analizara una tnica muestra resultante de la mezcla de muestras
compensadas extraidas en cada una de las conexiones. En ningin caso los valores
de temperatura, pH y sulfuros superaran los limites establecidos por cada una de las
conexiones.

Los parametros de temperatura, pH y sulfuros seran medidos “in situ”.

El Ente de Contralor podra establecer las medidas que resulten convenientes y
necesarias para la mitigacion de los dafios que se presenten en la colectora,
pudiendo determinar acciones especificas para casos puntuales y pudiendo
promover el acuerdo de dichas medidas con el industrial y/o comerciante

responsable.

DEFINICIONES

Muestra puntual: Es la extraida en un instante aleatorio del tiempo, de manera tal
que el tiempo empleado en su extraccion es el transcurrido para obtener el volumen
deseado.

Muestra compuesta: Es la que se obtiene al mezclar distintas alicuotas de iguales
volumenes, recolectadas durante un periodo de tiempo preestablecido. El resultado

es un promedio de sus caracteristicas.



Muestra compensada: Es el volumen de muestra a analizar, obtenido en proporcion

al caudal de vuelco del establecimiento.

RESTRICCIONES

No se admitiran en la colectora liquidos residuales que contengan:
= Sustancias solidas o adherentes en cantidades o medidas tales que produzcan
obstrucciones impidiendo el correcto funcionamiento del sistema de conduccion
o dificulte los trabajos de conservacion y mantenimiento, como por ejemplo y a
solo titulo enunciativo: alquitran, arena, basuras, barros, cenizas, ceras, restos
de animales (huesos, plumas, escamas, visceras, sangre, pelos, estiércol, etc.),
maderas, metales, paja, piezas de rejilla, plasticos, trapos, vidrios.
» Sélidos, liquidos y gases que por ellos mismos o por interaccion con otros
elementos del efluente, puedan constituir un riesgo para la seguridad y/o salud,
tanto de la poblacion en general, como del personal encargado del
mantenimiento y de la conservacion del sistema de conduccion.
* Residuos especiales, segun la Ley N° 11.720 y su decreto Reglamentario N°
806/97 o los que la sustituyan y/o modifiquen en el futuro, a excepcion de

aquellos parametros cuyos limites maximos tolerables estén definidos en la

Resolucion AGOSBA N° 389/98.

REGISTRADO BAJO EL N° 0198 00

AL SR. INTENDENTE

PARTIDO DE GRAL. PUEYRREDON
s//d
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Me dirijo a Ud. a fin de solicitarle la inscripcion /reinscripcion ante
Laboratorio Central de Salud publica -La Plata- y los analisis correspondientes a los

productos que a continuacion detallo:

ACLARACION: oo
DNEIELEE: s s

FIRMA (D.TECNICO): ..ovoovooiieiieeeeeees
AEEARBCIOMNE .o ionssesorsmessnmnstnnemtrom s tasmttone
DNL/CI/LE: oo

11
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ANEXO 1

(1 POR EXPEDIENTE)
Firma que presenta el producto (tal cual conste en la habilitacion o R.P.E)
Rubro (tal cual conste en la habilitacion o R.P.E)
Domicilio del establecimiento elaborador
Los productos elaborados ........................
Materias primas utilizadas: producto, marca, proveedor y domicilio
Material de envase: proveedor y domicilio, protocolo de analisis de envase
Pesos netos, unidades, etc (forma de comercializacion)

Para los productos que exige el C.A A, datos del director técnico: nombre

y apellido, titulo, n® de matricula, domicilio particular o legal.

FIRMA:

L
Z;
3

ANEXO IT
(TRIPLICADO (3) POR PRODUCTO)
Designacion (denominacion del producto)
Marca

Composicion cualitativa y cuantitativa del producto (en porcentajes %), en

forma decreciente (de mayor a menor)

4.
3,

Descripcion del proceso de elaboracion

Tiempo de duracion del producto y condiciones en que debe conservarse

por ese tiempo.

6.
7.

Peso, volumen, cantidad, unidades, en que se presentara el producto
Controles que efectia el elaborador en el producto elaborado
FIRMA (director técnico):
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Declaracion jurada para inscripcion de productos

Bit 1l CalelRr do waunssuiasisn de Ta Bm8coamaass declaro bajo
juramento que los datos consignados en los Anexos I y I, que adjunto y forman parte
de la presente, son veraces. Declaro asi mismo que me comprometo a elaborar el
producto cuya inscripcion solicito de la forma en que se detalla en los anexos,
manteniendo inalterables tanto sus componentes, como su proceso de elaboracion.

PRODUCTO:

Mardel Plata,...............ccccoevnnn.

CERTIFICO QUE LA FIRMA QUE ANTECEDE PERTENECE A




PROYECTO DE ROTULO
(CUADRUPLICADO (4) POR RPODUCTO)
DENOMINACION O DESIGNACION DEL PRODUCTO:

MARCA:

BUENOS AIRES.

ESTABLECIMIENTO ELABORADOR N°............ooooiiiiiiiiine.
INDUSTRIA ARGENTINA

PESO, UNIDAD, VOLUMEN, CANTIDAD .......c.ccoociviinesinnnn
(seglin corresponda)

MAYOR A MENOR)
FECHA DE ELABORACION: ............
OTRAS INDICACIONES OBLIGATORIAS COMO: MANTENER EN LA
HELADERA, CONSERVAR EN FRIO. NO DESCONGELAR Y VOLVER A
CONGELAR, ETC.
OTRAS INDICACIONES COMO: PRODUCTO MARPLATENSE, ETC.

FIRMA:

ACLARACION:

14



ATER0 L Formuprb Beee B {3BoorTachn, Peg. 1 de 14

Sk e e Pl Ao bkl Formulario Base de Categorizacion
Frovincia de Buanas Ajras
o ™ Anexol
- HEEEEEEIR
Razon Social | | Plarta | ' ‘

1.1 Datos del Predio s
1.1.1 Sup. Total del Predio en m’ | . _! 1.1.2 Sup. Total afectada a Produccion en m"! |

1.2 Potencia Instalada o a Instalarse

1.3 Areas ) o
| 131 Adminisiracionm’ [ | 132  Depésito m’ 1 |
1.3.3 Produccion m’ | | 1.34 Sendclos Auxiliares m* | | |

1.4 Zonificacion (Certificado Expedido por el Municipio como):
| 1.4.1 Residencial Ex::!usival 14.2 Residencial Mita | [ 14.3 Industrial Mixta I

| 144 Industrial Exclusiva || 145 Rural [] 14.6 Parque Industrial | |

Datos del Personal

2.1 Cantidad de Personal

211 Personal Total ]:] Inciuye: aperarios, administrativos, jerarquicos, etc

|
i 212 Adminiswatves [ |
I 2.1.3 Operarios l

2.7 Cpoanos por Tumo

Mariana 2241 Masculinos | 223 Femeninos | '

|
! Tarde 223  Masculinos [ : 224  Femeninos | [
I fMoche 225 Masculines | 256 Femeninos

3.1 Ruido Externo (Norma | .R.AM. 4062/84) D 3.2 Nivel maxirmo (dbA) | __ﬂ!
3.3  Equipos Generadores Insialados 0 a Instalarse (estimados)

Los Datos consignados en la presente revisien el caracier de Declaracion Jurada.

Firma del Titular
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BIBLIOTECA

~ ONIVERS))

PODER EJECUTIVO
Secretaria de Pelitica Ambiental

Provinzis de Busnos Ares

A
5
)
4p p v

[TTTTTTI0

H Residuos No Especiales

Neta: En caso de poseer Residuos Especiales Complefar Anexo Residuos Especiales.

21  Sélidos No Especiales - Disposicién

Composicion Cantidad Mensual | Dénde Como

Referencias:
Donde:
1. Propic
2 CEAMSE

3. Terceros
4. Predic Municipal

Como: 1
A. Incineracion

B. Relleno
C. Otros

Encaso de ser C. Otios, especifique cuales

|
Los Datos consignados en la presente revisten el caracler de Declaracion Jurada.

Eiemn = dal Thedlme
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$
PODER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental

Provinzia de Buanes Ajrasn

Nota: En caso de poseer Residuos Especiales Completar Anexo Residuos Especiales.

8.2 Semisdlidos Mo Especiales - Disposicién

Composicién Cantidad Mensual Donde Cémio

Referencias:

Donde:
1. Propio
2.CEAMSE.
3, Terceros
4. Predio Municipal

Como:

A Incineracion
B. Relleno
C. Otros

£ncaso de ser C. Olios, especifigue cudles

Los Dates consignados en |a presente revisten el caracter de Declaracién Jurada,
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PODER BIECHTIVG
Secretaria de Politica Ambiental

Privingia di: Butties Bpos

| | | ] I Unidades expresadas segin SLME.LA

9.1 Caracteristicas: Parametros v Valores

aft1cauded [ | .47 PH Jr——
g13peo [ Jetaceo [ lot5Tempemem [ ]
9.16 Solidos Sedimentables (10min) |
917 Sélidos Sedimentables (2hsy [ |

¢ Posee meiaies pesados? ]

En caso afinnativo especifique cuales:

| S— S —
i _

| o |
Lugar de Vuelco

P 0 aiaedl 9 i = et £ 4 > § 3

21w [ | s22CaudeiPermiidc $23Ado |

Los Dales consignados en la presente revisten e caracter de Decleracion Jurada.

Firima del Titular
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PODER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiertal

Frovincla on Busnos Aras

Los Datos consignados en |a presente revisten el caracler de Declaracion Jurada.

Firma del Titular
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PODER EIECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental
e

avincia dz Bucnos &lpes

[TITITTI0]

m Programacion de Paros o Suspensiones de Tareas
y Puestaen Marcha

i omm s s —————————T e = =
T eyttt . .
|
|

Los Dates consignados en la presente revisten elcaracler de Decleracion Jurada.

Firma del Titular



Area 1 Fornedane Base 4 Catensezatiin Pag.12de 14

PODER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental

Fravincia de Buenos Ares

12.1 Adjunta croquis de ubicacion de equipos s *ﬂ
12.1.1 Nombre del archivo o foja en e que se adjunta:

| !

12.2 Adjunta Diagramas de Procesos [ s fne
12.2.1 Nombre del archivo o foja en el que se adjunta:

123 Adunta croquis de puntos de Generacion de Residuas l_v_J@
12.3.1 Nombre del archive o foja en el que se adjunta:

12.4 Otios Planos :

12.6 Copia del Registro de Operaciones de Residuos Especiales - Anexo |V dec. 806/37
1251 Nombre del archivo o foja en el que se adjunta:

12.6 Adjunia croquis de puntos de Emisiones Gaseosds v Listadn de Equipns Generadores (Tigs de Combustible Usadn)
1261 Nombre dei archivo o foja en el que se adjunia: gi I Na
12.7 Adjunta croquis de Depositos de Residuos Especiales

12.7.1 Nombre del archivo o foja en el que se adjunia:
12.8 Croquis de Ubicacion de la Planta
12.8.1 Nombre del archivo o foja en el que se adjunta:

Los Datos consignados en la presente revisten el caracter de Dedaracion Jurada.

Firma del Titular
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PODER EJECUTIVC
Secrefara de Politica Ambiental

Provesmsia ds Bugsns Avss

13.1 Datos del Profesional Responsable

13.1.1 Apellido .

1312 Nombre \'""“'

1313 Profesion |
13.1.4 Tiulo I
13.15 Tipo de Documento [ 13.1.6 Nimero
13.1.7 Matricuta Profesional | -

|
1
|
|
!
|
13.1.8 Categoria Profesiona | — _]
|

1319 Inscripo en SPA.  [si| [No| 13,110 Namero de Inscripto |

13.2 Domicilio de Profesional Responsable

1321 Calle |

13.24 E-mail

1325 Localidad |
Wispai | oo . . |4 warep]

& D

1322 N° ! | 1323 Tel FFax |
|

|

|

13.3 Declaraciones realizadas

13.3.1 Efluentes Gasensos E 1332 Calegorzacion sil |No
1333 Residuos Especiales |51 1334  Aparatos Sometidos a Presién [e]
13.3.5 impacio Ambienial

"En caso de ser mas de uno renita esta pagna.

Firma del Profesional Interviniente en la Declaracion Jurada:

Aclaracion:
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PODER EIFCUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental

Provincic de Eusnos &g

Los Dalos consignados en la presente revisian el caracter de Declaraclén Jurada.

Firma del THular
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impacto Ambiental
PODER EJECUTIVO Planilla de Resumen

= Secretaria de Politica Ambiental Anexo Il
Prowinria ds Busnos A rss
Razon Social ‘ - - - - | Planta i |
: n Encuadre de la Presentacion
= Establecimientos a Instalarse
- ; Art.14 SiNo Observaciones
| Inciso 1 |Nota de Solicitud CAA.
= Datos Representante Legal o Apoderado

& Testimonio Sccial Inscripto.

Inciso 2 [Formulario Base de Categorizacion

inciso 3 |Faclibilidad de provision e informe sobre los
-~ CONSUMos Maximos estimados de agua,
energia eléctrica y gas

Incise 4 |Constancia de inicio de tramite para oblencion
del permiso de vuelco de efluentes liquidos in-
- dustriales.

a inciso 5 |Memoria descnptiva de procesos productivos
con detalle en cada elapa

Incise 8 |Croquis con identificacion de equipos o insta-
laciones productores de efluentes gaseosos,
= liquidos, y residuos, sdlidos wWo semisdlidos.

™ inciso 7 (Deschipcion ae elementos & instaiaciongs para
segundad ¥ preservacion de salud del perse
nal y para prevencion de accidenies

.
| Art.110 I Si/No | Observaciones |
i Inciso 1 |Nota de Soficitud CAA. ! ! -
- {Datos Representante Legal o Apoderado. | |
= S [|Testimonio Social Inscripte. | |
incisc 2 é!nfam"ae técnico s/ Anexo &. : ,r
) _inciso 3 |Permiso de vueico Efiuenies Liquidos | I
= Inciso 4 |DDJJ Emisiones Gaseosas | |
= Inciso & éDocumen{écic')h”sbbre geé!iél}_reﬁiduos_ - ]. '
~ Inciso 6 |Aparatos Sometidos a Presion. - o | | ]
R Las Datos consignados en la presente revisten el caracter de Declaracion Jurada.
= Fima del Profesional Fima del Titular

i
esponsable
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PODEREJECUTIVQO
Secretaria de Politica Ambiental

Frominein de Suenus Aires

Razén Social | ‘ ! Pianta L ) ) .

i informacion preexistente informacién generada ad hoc
2.1 Estacién Metesrolégica
| 2.1.1 Periodo Analizado B ]
2.1.2 Dist. al Establecimiento
(213 Dif, Mam, R
2.2 Recurso Hidrico Subt. BN

2.2.1 Aculleroc Freatico
2.2.1.1 Proiundidad
| 2.2.2 Acuifero Explulado

2.2.2.1 Caudal Folencial
24.2.2.2 Profundidad
2.2.2.3 N Pozos Extraccidn (Res 510/64) !
Z2.2.24 Consumo (Caudal)
2.2.23 N° Pozos Moniloreo

2.3.1 tdentificacion
2.3.2 Disl. al Establecimiento

2.3.3 Usos | E
2.3.4 Consumo (Catudal)

2.4 Suelo {Limitado al Predio) 2.4.1 Natural L 2.4.2 Modificado

24.3 Tipo de modificacion _ _

2.4.4 Existen Areas Contaminadas sil_ 1 Nol__] Cublear (m3) ]

2.4.5 Obsearvaciones !

ENI __Medio Biolégico

o —
i 3.1 Arseas Prolaegidas |
{ |
i |
! - i |
| 3.2 Endeinisimos l
i i
| |
| I
‘;— S rEse— N
| 3.3 Biocindicadores !
1 |
‘ | !
|

] '
| 34 Rutas Migratorias |
] i
f '
[ - . _ II
! 3.5 Comunidades Edaficas

| = i

T e e — e e

. : _ : . . |

| | . o ) ) B ; ]

Los Dates consignados en la presente revisten el caracter de Daclaraciéon Jurada.

Fima del Profesional Firma f:l(d Titular

Pacrnnncahin



Breen 11 Impacte Anbienksl, Pag. Sde @

PODER FEJECUTIVD
Secretaria de Politica Ambiental

Fruvinoie de Buenes e

LITTTTTI]

| Vibraciones st [] no[T]

| Carga termica _ _ St [ ] N[] ]
| Radiaciones. ) _ st [ ]

| Riesgo quimico ]

| Riesgo de explosion st []

i_Riesga de incendio sl [ ]

| Riesgo biokbgico 3l g

Riesgo meganico - _ s

%)

| Riesgo eléctrico B ) _ (] No[] |
| Aparatos Sometidos a Presion. _ . _ Si [ NOoT |
|

| Tanques soterrados - sl [ | NO ml
| Fugas /derrames s [] No[ ]

L Impactos Negativos Significativos | Medidas Mitigaderas Aplicadas

Factor Ambiertal Afectado | Accién Generadoradel Imp. |
£ : [

e J

. ] dogn i s o Bl - o - -
- | { .
L s i I -
l . - |
i

: |

;

- — e m
— :

Ib-

|

i |

| | - i
_—_ e === . e o e e
| e e e o .

Les Datos consignados en la presente revisten el caracier de Declaracion Jurada.

 Firma del i‘-’rofeé?éna#_ ) o Firma de! Tiular
Responsable
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Efluentes Gaseosos
PODER EJECUTIVEO Deciaracion Jurada
Secretaria de Politica Ambiental Anexao il

FProvinciz de Busnos Alres

Razorn Social rl ! Flanta | |

1.1 Equipoas N° 1

Unidades exprasadas segun S1ME LA

111 Identificacion dei Equipo an Planta I I 1 1.2 Equipo N“’l |
f 1
113 Deserpoan }_ . _ . o |
4 |
114 Proceso que desamralla el Equipo ]
[ |
Combustiblas % | Maternas Primas —
- i
!, i
1.2 Equinos N°2
.21 ldentificacian dsl Equipo en Mlanta 1.2:2 Equipo N ]
= - - : ., :
1232 Descnpcion ! """"" E o l
124 Froceso que desarrolla e E'qr_up-:« 1'_ I
1 2G 128
> = -
Combustibles ]I o | Matsrias Prim as —l
| | 1
i
= k i
1
T ' R - S e T =,
1.2 Equipos N° 3
| 1.2 ldentificacdn del Equipo en Plants B J 1.2 2 Equipo er°‘_ ______ |
1.22 Descapcion i_ —|
.]
| 1.24 Proceso que desarmolla el Equino
1.3 :_ 1.3.8 o
Combustibles ' 56 | Emtéﬁélf Erimas B
—
|
. | = .
[ [
i |.
| ] S — T ———— — S —
| | |
|
Si hay mas de 3 Equipos repetir punte 1.1
Los Datos consignados en la presents revisten 2] caracter de Declaracion Jurads

Firma del Crafesional FIEmadplinhar
R r_.r.i"jr;rl:l;:;illit.-
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PODER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental

Frovincia de Huenos Alres

Unidades expresadas seglin SIL.ME LA,

Caracteristicas del Sistema

-~ Emisiones en cada Conducto de Evacuacién
2.1 Conducto N"D

2,11 Datos 1écnicos
| N° Seccion Allura | Diamelio equiv. [Temperatura Veloo de salida
| 7 ) (m?3} an) K} (mfs )

2.1.2 Equipos
....... : ;

MNede Tiempo real | Tiempo reail
Equipo de fune. de func. ﬂr[:n de Frecge['lt.la Sectoren la
Mes/afio | Horafsemanal 'UAC 5 planta

Indicar

2.1.3 Punito Toma de Muestra:
2.1 4 Ubicacion:

2.1.5:

Ne | SEnsor

2.1.6 Tipo de Tratamiento

N© Diescripcion de los oro

NE Caracterisicas fisinas y operalivis de |05 equipos imeriniertas

2.1.7 Contaminanies Emitidos

Cancentracian | Cancentracion | vealor vislor ,
N | Nombre del contaminarte | enchimenes en chimenea Fecha | MeEte  MiRime [
(i |..:] {._u I-.._.Il .ﬂllfl‘] | [ R p W] IriImc IE
: :
1
£ |
{
1
| |
I 1
| — — S o SR S S
|
|
1 J

Si hay mas de un Conducto repetir punte 2.1
Los Dalos consignados en la presenta revislen el caracter de Declaracion Jurada.

Firma del Profesional Firma del Titufar
Responaable



PODER FIFECHTIVO

Frovincis de Buesnos Aires

Secretaria de Politica Ambiental

LI [ [ ][]

BIBLIOTLC

| .
i
=
o/

F.1. Emislan Dfusa N° 1
3.1.1
| Leoncentrac .
Coant Funto toma ‘(;‘.]:;us::::eg | “5n Bunto B! Ubicacion Descnpcion de los
Contan < | G 5 € £ . [t S
de muesira (rigiseq) i Ser procesos wilizado
- ! L
T
i _ |
i i
| | l
3.2. Emision Difusa N° 2
3.2
Funto toma e i - dayk Descripcion de los

Contaminante

masico
de muestia (mgfsey)

Ubicacion

procesos wilizadoes

3.3. Emision Difusa N’ 3

3.3.1

Punto tama Caudal

Descripcion de los

Centaminants | o muesira (xr_:_:(::;{:;z) ' Libic acidn procesos ulilizados
N — b - il - R — — — — 4 -— - 1 e _—
S | | : -
I I
E |
F.4. Emision Difusa N° 4
341
o _ i Punio toma ;i‘igi‘ ' Ubicacis Descripeion de los
LOREMINANS | o myestra (mgfseq) i Snerac KAaCon | procesos utilizados
‘s FIadIm )
_— | Ml
|
lI | E
1
T
3.5. Emision Difusa N° &
3.5.1
o : Punto toma C:E;d?: b R— Deescripaitn de jos
Cuntamimante | go muestrg (I?":g;;‘;‘g) Ubicacion procesos ulilizados

-_\ Ak IT - Blisanken Besec oy Fag. Jde &

Sihay mas Emisiones Difusas resefir carlla 3,
Los Datos consignados en la presente revisten el caracter de Deciaracion Jurada.

Firma del Prafesional

i Firma del Titular
Rosporsable
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PODRER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental
B

Frovincia de

Unidades expresadas segiin S1L.ME LA

—
|
]|
|
— — !

Firma del hmf@gir_mal Firtma del Titulas

Responsable
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PODER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambientai

Provincla de Buenos dires

Los Dalos consianados en la presente revisten el cardcler de Declaracion Jutada,

Firma deal Profasional Firma del Titular
Responsable



PODER EJECUTIVO
Secretaria de Politica Ambiental

Frovincia de Busnaa Alres

A T - Bl nte s oy, Pag . & Jad

= . -
6.1 Presentado en la Declaracion Jurada del Decreto 3395096 =:I'\”":'

62 Focha | !

6.3 Oira Presentacion

S
.

G4 lecha |

5.5 Planes de Contingencia v Emergencia interna

|
I
I _—
!
i |
i
| -
1 ]
— . . =
|
i
—— e S . :
|
I
|
|
| o -
|'
L — = - = = = = =
i : . _ e

Los Datos consignados en la presente revisten el caracter de Deciaracion Jurada.

Firma del Profesional
Responsahie

Firma del Titular
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; Residuos Especiales
PODER EJECUTIVO Generadores. Deciaracion Jurada
Secretaria de Politica Ambiental Anexo IV

Hrovinzia de Buanos Aires

LT TTTT ] Urnidades expresadas segin SIME.LA
Razén Social |' il Planta I —'
ﬂ = . Datos de Residuos

| 2 S ik |
‘ 1.1.1 Descripeion del residuc| | .-

1.1.2 Estado fisica 1.1.3 Cantidad [ ] kg 1.1.4 Densidad | | |
1.2 Categorias {Anexc | Ley 11 720}

]_ 21 Categoria | ! T
122 Descripaion i_ - —“_ —_| |

i —— I | I

1.3 Sitio de Generacion de Residuos | |
1.4 Constituventes:

1411 Tipo | 1 1412 constituyents| ]
1.4.1.3 Alta pot {'ro.,id'}d “- I 4.14 Conce'itramo. I:l 1.4.1.5 RMasa (i<g/Mes) l—__ rpas] | l

r 1421 Tipe I_ | 1422 srshluyenle I_ _l |
1.4.2.3 Alta peligrosidad EI‘ 24 (,m.ceam'acionl | 1.4.25 Masa (Kgides) | I ||
1431 Tipe [ 1 1432 stituyents | — ] |

|
14.3.3 Alta peiigro idad | s 'M% 4 4 Coﬁ'ﬁ&iﬂfaﬁaéﬁ[ } 1435 Ma:.& d(gfl\ﬂe-")l:’ ;

=

]

1441 Tipo L : | 144 2 Constituygs nte | |

|_1‘4.4.3 Alta peligrosidad I _____ |rlol 1444 Conr.emrﬂciél‘d:I 1;4_4‘5 Masa (KgMes) I
1451 Tipo | 11452 cConstituyents [ SE

14.5.3 Alta peligrosidad [ 5 |[No]14.54 Goncentracion | 1455 Masa (Ka/Mes)| ]

Sthay mas de cinco construyentes, repetir el punto 1.4

1.5 Punio de verlido [ ]

1.6  Almacenamiento Transitorio L

Ll

1.7 Insumo por otro
proceso (Res 228/408)

] D
Teatamiento Propio D D . : :
D D Nembre del Operador autorizado in situ

[_ T Ex situ D
|

1.5 MNombre del producio relacionacdio a este Hesiduo

Por terceros

; —
1.9 identificacion de! residuo i - i
1.10 Infonme de Categorias de Desecho segun Anexo 1 de la Ley 11720 l_ B ___ . J
111 Sislema de Tratamiento aplicads al Residuo Caracterislicas e

Los Datos consignados en la presente revisten el cardcler de Declaracion Jurada.

Firma del Profesional Firma del Tiular
Responsable
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Camaras Frio

Codigo del proyecto: 3

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo
Descripcion: lluminacién Camara de Frio

lluminacién minima requerida: 50 lux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de calculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,

con una relacion fija entre si y con el areaen cuestion. En la practica, los valores pueden vari
de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.

ar debido a tolerancias en luminarias, posicion

CalculLuX Interior 4.0a



Camaras Frio

Fecha: 05-11-2002

indice del contenido
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Camaras Frio
3 Fecha: 05-11-2002

1.2 Vista superior del proyecto
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Camaras Frio
3 Fecha: 05-11-2002

3. Resultados del calculo

3.1 Rejilla: Tabla de texto

Rejilla - RejilaenZ= 0.80m
Calculo - lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total

X (m) 042 1.256 2.09 292 3.75 4.58 5.42 6.25 7.08 7.91 8.75 9.58

TS'E’T) 28 36 44 46 42 39 39 42 46 Ly 36 28
6.13 31 42 51 53 48 44 44 48 53 51 42 3
554 33 45 55 57 52 46 46 52 57 55 45 33
4.96 35 47 58 60 54 49 49 54 60 58 47 35
4.38 36 49 59 62 56 51 51 56 62 59 49 36
3.79 37 50 60 62> 57 52 52 57 62> 60 50 37
3.21 37 50 60 62> 57 52 52 57 62> 60 50 37
262 36 49 59 62 56 51 51 56 62 59 49 36
2.04 35 47 58 60 54 49 49 54 60 58 47 35
1.46 33 45 55 57 52 46 46 52 57 55 45 33
0.87 31 42 51 53 48 44 44 48 53 51 42 31
0.29 28 36 44 46 42 39 39 42 46 44 36 28<
Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy.

48.0 0.58 0.45 0.75

CalcuLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 6/9



Camaras Frio
3

Fecha: 05-11-2002

3.2 Rejilla: Curvas iso

Rejilla . RejillaenZ= 0.80m
Calculo - lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total
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Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy. Escala
48.0 0.58 0.45 0.75 1:75
Péagina: 719
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Camaras Frio
3 Fecha: 05-11-2002

4. Detalles de las luminarias

4.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria - PACIFIC HORIZ HORIZ Di%%ramadeimansicéadlumigosa . (cd/000 im) |
Nombre de la lampara © TLD 36W 12 150° 180° 150° 120

Numero lamparas/luminaria 1

Flujo de lampara : 3350 Im

Balasto . BTP

Coeficientes de fiujo luminoso .
DLOR © 0.64 20
ULOR - 0.14
TLOR . 0.78

Potencia de la luminaria . 46.0 W

Voltaje de la luminaria © 2200 V 50°

Coédigo de medida o LVW 4190

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de la base de

datos.

CalcuLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 8/9



Camaras Frio
3

Fecha: 05-11-2002

5. Datos de la instalacion

5.1 Leyendas

Luminarias del proyecto:

Cédigo  Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)
A 4 PACIFIC HORIZ HORIZ 1*TLD 36W 1* 3380
5.2 Posicion y orientacion de las luminarias
Ctad. y Posicién Angulos de apuntamiento  Encendidos
oOdi 0,
cane? X[(m] Y(m] Z[m]  Rot Incling0 Inclin0 %)
1*A 2.50 1.75 4.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 2.50 5.25 4.00 0.00 0.00 000 100
1*A 7.50 1.75 4.00 0.00 0.00 000 100
15A 7.50 525 4.00 0.00 0.00 0.00 100
CalcuLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 9/9



Depositos

Cédigo del proyecto: 6

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo

Descripcion: Depositos Auditivos
Depositos Envases
Depositos A1
Depositos A2

lluminacio: 100 lux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de calculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,
con una relacién fija entre si y con el area en cuestion. Enla practica, los valores pueden variar debido a tolerancias en luminarias, posicion

de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.

CalcuLuX Interior 4.0a



Depositos
6 ) Fecha: 05-11-2002

indice del contenido

1. Descripcion del proyecto 3
1.1 Vista superior del proyecto 3
Z Resultados del calculo 4
2.1 Rejilla: Tabla de texto 4
2.2 Rejilla: Curvas iso 5
3. Detalles de las luminarias 6
3.1 Luminarias del proyecto 6
4. Datos de la instalacion 7
41 lLeyendas 7
4.2 Posicion y orientacion de las luminarias 7

CalcuLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 217



Depositos
6

Fecha: 05-11-2002

1. Descripcion del proyecto

1.1 Vista superior del proyecto
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Depositos
6

Fecha: 05-11-2002

2. Resultados del calculo

2.1 Rejilla: Tabla de texto

Rejilla . RejillaenZ= 0.80m
Calculo - lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total

X (m) 025 0.75 1.25 1.75 225 275 3.25 3.75 4.25 4.75 525 575
‘ié’gn) 73< 80 85 91 94 95 95 94 g1 85 80 73
425 84 92 99 105 109 110 110 109 105 99 92 84
3.75 93 103 111 118 122 124 124 122 118 111 103 93
3.25 101 112 121 128 132 135 135 132 128 121 112 101
2.75 105 117 126 134 138 141> 141> 138 134 126 17 105
225 105 117 126 134 138 141> 141> 138 134 126 117 105
1.75 101 112 121 128 132 135 135 132 128 121 112 101
1.256 93 103 111 118 122 124 124 122 118 111 103 93
0.75 84 92 99 105 109 110 110 108 108 99 92 84
0.25 73 80 85 91 94 95 95 94 91 85 80 73<

Media Min/Media Min/mMax Factor mantenimiento proy.
109 0.67 0.52 0.75
CalculLuX Interior 4.0a Philips Lighiing B.V. Pagina: Ar7



Depositos

Fecha: 05-11-2002

2.2 Rejilla: Curvas iso

Rejilla . RejilaenZ= 0.80m
Calculo . lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total
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Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy. Escala
109 0.67 0.52 0.75 1:40
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Depositos
6

Fecha: 05-11-2002

3. Detalles de las luminarias

3.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria . PACIFIC HORIZ HORIZ
Nombre de la lampara © TLD 36W
Numero lamparas/luminaria 2
Flujo de lampara © 3350 Im
Balasto > BTP
Coeficientes de flujo luminoso
DLOR : 0.64
ULOR . 0.09
TLOR » 0.73
Potencia de la luminaria 920 W
Voltaje de la luminaria . 2200 V
Cdédigo de medida o LVW 4214

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de la base de
datos.

Dia%rama de intensidad luminosa (cd/1000 Im)
120 150° 180° 150° 120°
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Depositos
6

Fecha: 05-11-2002

4. Datos de la instalacion

4.1 Leyendas

Luminarias del proyecto:

Codigo  Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)
A 3 PACIFIC HORIZ HORIZ 2*TLD 36W 2* 3350
4.2 Posicion y orientacién de las luminarias
Ctad. y Posicién __Angulos de apuntamiento  Encendidos
di
ae X [m] Y [m] Z[m] Rot. Inclin80  InclinO (%)
1A 1.00 2.50 500  90.00 0.00 0.00 100
1*A 3.00 2.50 5.00 90.00 0.00 0.00 100
1*A 5.00 2.50 5.00 90.00 0.00 0.00 100
CalculLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 77



Envasados

Codigo del proyecto: 4

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo
Descripcion: lluminacion Zona Envasado

lluminacién minima requerida: 300 lux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de calculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,
con una relacion fija entre si y con el area en cuestion. En la practica, los valores pueden variar debido a tolerancias en luminarias, posicion
de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.

CalcuLuX Interior 4.0a



Envasados
4

Fecha: 05-11-2002

indice del contenido
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Envasados
4 Fecha: 05-11-2002

1. Descripcion del proyecto

1.1 Vista superior del proyecto
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Envasados
4 Fecha: 05-11-2002

2. Resultados del calculo

2.1 Rejilla: Tabla de texto

Rejilla - RejillaenZ= 0.80m
Calculo - lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total

X (m) 047 1.41 2.34 3.28 422 5.16 6.09 7.03 7.97 8.91 9.84 10.78
Y (m)
9.58 169< 183 204 213 223 225 225 223 213 205 183 159

8.75 206 243 269 282 292 295 295 292 282 269 243 206
7.91 246 293 323 339 350 354 354 350 338 323 293 247
7.08 257 305 338 383 365 368 369> 364 353 336 305 258
6.25 241 283 313 327 340 343 343 340 327 313 283 242
542 223 259 289 301 314 317 317 314 301 289 269 224
4.58 223 259 289 301 314 317 37 314 301 289 259 224
3.75 241 283 313 327 340 343 343 340 327 313 283 242
292 267 305 336 363 365 368 369 364 353 336 305 258
2.09 245 293 323 339 350 354 354 350 339 323 293 247
1.256 206 243 269 282 292 295 295 262 282 269 243 206
0.42 159< 183 204 213 223 225 225 223 213 205 183 169

Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy.
284 0.56 0.43 0.75
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Envasados
4 Fecha: 05-11-2002

2.2 Rejilla: Curvas iso

Rejilla . RejillaenZ= 0.80m
Calculo : lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total
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Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy. Escala
284 0.56 0.43 0.75 1:75
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Envasados
4

Fecha: 05-11-2002

3. Detalles de las luminarias

3.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria : PACIFIC HORIZ HORIZ

Nombre de la lampara . TLD 58W
Numero lamparas/luminaria @ 2
Flujo de lampara . 5400 Im
Balasto : BTP
Coeficientes de flujo luminoso
DLOR © 0.62
ULOR : 0.09
TLOR C 0.71
Potencia de la luminaria D 1440 W
Cédigo de medida o LVW 4214

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de la base de
datos.

g0°

Diagrama de intensidad luminosa
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Envasados
4

Fecha: 05-11-2002

4. Datos de la instalacion

4.1 Leyendas

Luminarias del proyecto:

Cédige Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)
A 10 PACIFIC HORIZ HORIZ 2 *TLD 58W 2* 5400
4.2 Posicion y orientacion de las luminarias
Ctad.y _ Posicion Angulos de apuntamiento  Encendidos
odi %
codigo X(m] Y[m] Z[m]  Rot Incling0 Inclin0 (%)
1%A 1.13 2.50 400  90.00 0.00 0.00 100
1A 113 7.50 4.00 90.00 0.00 0.00 100
1A 3.38 2.50 400  90.00 0.00 0.00 100
1A 338 7.50 4.00 90.00 0.00 0.00 100
1 %A 5.63 2.50 400  90.00 0.00 0.00 100
17A 563 7.50 4.00 90.00 0.00 0.00 100
1*A 7.88 250 400  90.00 0.00 0.00 100
1*A 7.88 7.50 400 90.00 0.00 0.00 100
1*A 10.13 2.50 400  90.00 0.00 0.00 100
1A 10.13 7.50 4.00 90.00 0.00 0.00 100
CalcuLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 717
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Laboratorio

Cédigo del proyecto: 5

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo
Descripcion: lluminacién Laboratorio

lluminacién minima requerida: 500 [ux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de calculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,
con una relacion fija entre si y con el area en cuestion. En la practica, los valores pueden variar debido a tolerancias en luminarias, posicion
de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.
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Laboratorio
5

Fecha: 05-11-2002

indice del contenido

1. Descripcion del proyecto 3
1.1 Vista superior del proyecto 3
2. Resultados del calculo 4
2.1 Rejilla: Tabla de texto 4
2.2  Rejilla: Curvas iso 5
3. Detalles de las luminarias 6
3.1 Luminarias del proyecto 6
4. Datos de la instalacién 7
41 Leyendas 7
42 Posicién y orientacion de las luminarias 7
CalcuLuX Interior 4.0a Philips Lighting B.V. Pagina: 217



Laboratorio
5

Fecha: 05-11-2002

1. Descripcion del proyecto

1.1 Vista superior del proyecto

€23
> 2
—
= J
_F][]I1I|I]I'|I§I]l]|‘ll1|I]I]I}I:_I1I‘|I[1[1|I[Il1[lllgl|i|1|1|1[1|l|||’.|1|i|'.|'|||‘I|5|l|u|!||]|||][]l‘lll|I]I]I]I]I'EIiILI]I]I]I|'I[1‘I}I|
A5 05 r_'r15 15 25 35 45
X{m)
A — 1~ TMS PANTALLA HORIZ
Ancho Longitud Alto Altura del plano de trabajo Escala
375m 5.00 m 3.00m 0.80m 1:40
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Laboratorio

5

Fecha: 05-11-2002

2. Resultados del caiculo

2.1 Rejilla: Tabla de texto

Reijilla . RejillaenZ= 0.80m

Calculo - lluminancia en la superficie (lux)

Tipo de resultado : Total

X {m) 0.16 0.47 0.78 1.10 1.41 1.72 2.03 2.34 2.65 2.97 328 3.59
Tg_%n) 305< 342 372 396 409 415 415 408 396 373 343 306
4.37 355 402 441 468 483 490 490 483 468 442 404 356
3.96 394 447 490 519 536 543 544 537 520 491 449 356
3.54 415 472 517 548 566 574 574 566 549 518 474 417
3.12 424 479 524 556 575 583 583> 575 557 526 481 426
271 423 477 520 551 571 580 580 571 552 521 478 425
2.29 423 477 520 551 571 580 580 571 552 521 478 425
1.88 424 479 524 556 575 583 583> 575 557 525 481 426
1.46 415 472 517 548 566 574 574 566 549 518 474 417
1.04 394 447 490 519 536 543 544 537 520 491 449 396
0.63 355 402 441 468 483 490 490 483 468 442 404 356
0.21 305< 342 372 396 409 415 415 409 396 373 343 306

Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy.
477 0.64 0.52 0.75
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417



Laboratorio
5

Fecha: 05-11-2002

2.2 Reijilla: Curvas iso

Rejilla . RejilaenZ= 0.80m
Calculo - lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resuitado : Total

- 3
— =
. = C
E =
-
=3
' :WU|I]I‘I]I|I]I]I‘I|1[1|I|IlI||[i[||l|!t||l[i[il|[||I|l|"||l|!|1|I|I|I|I|I|I‘I|f|l|t|I|I]I]l|I|I‘}|I]Ij[il'l|Iil]]}l‘l1l|]|l[lrlT1'|
15 05 s 15 25 i5 45
X(m)
A ¢~ TMS PANTALLA HORIZ
Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy. Escala
477 0.64 0.52 0.75 1:40
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Laboratorio
5

Fecha: 05-11-2002

3. Detalles de las luminarias

3.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria
Nombre de la lampara

Namero lamparas/luminaria

Flujo de lampara
Balasto

DLOR

ULOR

TLOR
Potencia de la luminaria
Voltaje de la luminaria
Cadigo de medida

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de la base de

datos.

- TMS PANTALLA HORIZ Dia%ramz de intensidad luminosa {cd/1000 Im)
- TLD 36W 120°
52
: 3450 Im
- BTP 36W
Coeficientes de flujo luminoso

© 085
- 0.00
- 0.85
920 W
: 2200 V
- LVO 8028

120 150° 180° 150°

I -7/\\ } N

90°

80°

CalculLuX Interior 4.0a
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Laboratorio
5

Fecha: 05-11-2002

4. Datos de la instalacion

4.1 Leyendas

Luminarias del proyecto:

Cédige  Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)
A 4 TMS PANTALLA HORIZ 2*TLD 36W 2* 3450
4.2 Posicion y orientacion de las luminarias
Ctad. y Posicién Angulos de apuntamiento  Encendidos
odi 9
cocigo x[m] Y[m] Z[m]  Rot Inclin9d Inclin0 ()
1T*A 0.94 1.25 3.00 0.00 0.00 0.00 100
17A 0.94 3.75 3.00 0.00 0.00 0.00 100
17A 2.82 1.25 3.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 2.82 3.75 3.00 0.00 0.00 0.00 100
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Zona Congeiador

Codigo del proyecto: 7

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo
Descripcién: Zona de Equipos de Frio

lluminacion: 300 lux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de calculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,
con una relacion fijz entre si y con el area en cuestién. En la practica, los valores pueden variar debido a tolerancias en luminarias, posicion
de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.
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Zona Congelador
7

Fecha: 05-11-2002
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Zona Congelador
7

Fecha: 05-11-2002

1. Descripcion del proyecto

1.1 Vista superior del proyecto

= ‘
> E i
e
WﬂﬂlH'IlHUHI[IIHHHIWt|IIl[‘lHI|Hl|‘IHI]1HI‘IHI]H[I‘HI|1‘|EII"|EH!'a|II '|E|Illllml|1|H||‘!!I1[||1111||HIIHIIHE|||H[l|1l|||l||||li||||I|Hi|||1l
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 12 14 15
X(rm)
A [~ PACIFIC HORIZ HORIZ
Ancho Longitud Altura del plano de trabajo Escala
15.00 m 10.00 m 0.80m 1:100
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Zona Congelador
7 Fecha: 05-11-2002

2.2 Rejilla: Curvas iso

Rejilla : RejilaenZ= 0.80m ' /AN _
Calculo - lluminancia en la superficie (lux) A
Tipo de resultado : Total : : ',;\_
= e
él_= \1..-, o
W
e AT

B 7 8 ]

5

st oo bl

Y(m)
2 3 4

1

]

-1

et bt b o

-2

HI||IHI‘IIII|IHI‘IHI|HII if[l|il|l‘l|l||I||l1|l|||l|||‘t|ll][||l l||Iillliilll;[l||I||||I[IIH“||l|IIHiI||1||1it‘|Hl|IHI‘|1[||H||‘IIII|HI|‘|!EI|1|H'|HI—ITW
] 1 2 3 4 5 ] T 8 g 10 1 12 13 14 15
X{m)
A i PACIFIC HORIZ HORIZ
Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy. Escala
267 0.63 0.50 0.75 1:100
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Zona Congelador

7 Fecha: 05-11-2002

3. Detalles de las luminarias

3.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria © PACIFIC HORIZ HORIZ Diagrama de intensidad luminosa | {cd/1000 Im)
Nombre de la l[ampara © TLD 58W 12 150° 180° 1507 120°
Numero lamparas/luminaria @ 2
Fiujo de lampara : 5400 Im
Balasto » BTP
Coeficientes de flujo luminoso
DLOR : 0.62
ULOR - 0.08
TLOR ;0.7
Potencia de la luminaria © 1440 W
Codigo de medida o LVW 4214

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de la base de
datos.
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Zona Congelador
B

Fecha: 05-11-2002

4. Datos de la instalacion

4 1 Levendas

Luminarias del proyecto:

Cédigo  Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)
A 16 PACIFIC HORIZ HORIZ 2 *TLD 58W 2* 5400
4.2 Posicion y orientacion de las luminarias
Ctad. y Posicién Angulos de apuntamiento  Encendidos
Sdi %
coamo X[m] Y[m] Z[m]  Rot Incling0 Inclin0 (%)
1*A 1.88 1.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
124 1.88 3.75 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 1.88 6.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 1.88 8.75 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 5.63 1.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
4% 5.63 3.75 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1T*A 563 6.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 563 875 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 9.38 1.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 9.38 3.75 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 9.38 6.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 9.38 8.75 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 13.13 1.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 13.13 375 6.00 0.00 0.00 0.00 100
=N 13.13 6.25 6.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 1313 8.75 6.00 0.00 0.00 0.00 100
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Zona Fria

Cédigo del proyecto: 2

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo
Descripcion: lluminacién Zona Frio

lluminacién minima requerida: 250 lux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de célculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,
con una relacion fija entre si y con el area en cuestién. En la practica, los valores pueden variar debido a tolerancias en luminarias. posicion
de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.
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Zona Fria
2

Fecha: 05-11-2002
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Zona Fria
2

Fecha: 05-11-2002

1. Descripcion del proyecto

1.1 Vista superior del proyecto

h%
E |y —— com— — 1 —a— ——— —=—3
=
o — ==——" —r — — e (.. —
B ' %
' (TR |||%]|IH\Ilﬂ||H§11||[1llii'|lllt]1IH]I|HillllﬂIH]IIIIUIH]HII‘HIliHII\Hl[iIIHpI||!1|H|I||li1||l\ii 1 El M ﬂ I [Ei L R I;q AR
A2 11 -w @ B -7 ] -5 -4 -3 -2 -1 0 1 2 3 4 g 6 7 8 g N 12
X{mj)
A — [~ PACIFIC HORIZ HORIZ
Ancho Longitud Alto Altura del plano de trabajo Escala
20.00 m 16.00 m 500m 0.80m 1:150
Pagina: 37
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Zona Fria
2 Fecha: 05-11-2002

2. Resultados del calculo

2 1 Reiilla: Tabla de texio

Rejilla - RejilaenZ= 0.80m
Calculo © lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total

X (m) -817 -750 -584 -417 -250 -0.83 0.83 2.50 4.17 5.84 7.50 9.17

Y (m)
7.33 118 143 158 164 168 169 169 168 164 157 143 17

6.00 140 173 189 197 200 202 202 200 197 189 173 140
4.66 152 188 205 214 218 219 219 217 214 205 187 152
3.33 166 182 211 220 224 226 226 224 220 211 192 156
2.00 160 197 216 226 230 232 232 230 225 216 197 160
0.67 165 203 222 232 236 238 238> 236 232 222 203 165
-0.67 165 203 222 232 236 238 238> 236 232 222 203 165
-2.00 160 197 216 226 230 232 232 230 225 216 197 160
-3.33 186 192 211 220 224 226 226 224 220 211 192 156
-4.66 152 188 205 214 218 219 219 217 214 205 187 152
-6.00 140 173 189 187 200 202 202 200 197 189 173 140
-7.33 118 143 1568 164 168 169 169 168 164 167 143 117<

Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy.
194 0.60 0.49 0.75
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Zona Fria

2 Fecha: 05-11-2002

2.2 Rejilla: Curvas iso

Rejilla : RejillaenZ= 0.80m
Calculo © lluminancia en la superficie (Iux)
Tipo de resultado : Total

o
o
~
w
ur
=
Ll
o4
o

E
>
wg
(T ﬂll L CLU G
S N R £ I -3 -1 -6 -5 -4 -3 -2 -1 0 1 2 3 4 5 6 [ g g 19 1 12
A(m)
A — {~ PACIFIC HORIZ HORIZ
Media Min/Media MinfMax Factor mantenimiento proy. Escala
194 0.60 0.49 0.75 1:150
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Zona Fria

2 Fecha: 05-11-2002

3. Detalles de las luminarias

3.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria - PACIFIC HORIZ HORIZ Diagrama de intensi%ad luminosa (cd/1000 Im)
Nombre de la lampara - TLD 58W 120 150° 180° 150 120°
Numero lamparas/luminaria  : 2 X
Flujo de lampara . 5400 Im 1
Balasto : BTP
Coeficientes de flujo luminoso

DLOR : 062

ULOR - 0.09

TLOR : 0.7
Potencia de la luminaria © 1440 W
Codigo de medida o LVW 4214

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de |a base de
datos.
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Zona Fria

2 Fecha: 05-11-2002

4. Datos de la instalacion

4 1 Leyendas

Luminarias del proyecto:
Cédigo  Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)

A 18 PACIFIC HORIZ HORIZ 2*TLD 58W 2* 5400

4.2 Posicion y orientacion de las luminarias

Ctad. y Posicién Angulos de apuntamiento  Encendidos
odi 4
codigo X[(m] Y[m] Z[m]  Rot Incling0 Inclin )
1A -8.33 -5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1A -8.33 0.00 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -8.33 5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -5.00 -5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -5.00 0.00 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -5.00 5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -1.67 -5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -1.67 0.00 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A -1.67 533 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 1.66 -533 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 1.66 0.00 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 1.66 533 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 499 -5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 4.99 0.00 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 4.99 5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1A 8.32 -5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1*A 8.32 0.00 5.00 0.00 0.00 0.00 100
1°A 8.32 5.33 5.00 0.00 0.00 0.00 100
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Zona Sucia

Cédigo del proyecto: 1

Fecha: 05-11-2002

Cliente: Grupo 6

Proyectista: Martin E. Gallo

Descripcion: lluminacién Depésito de Residuos Solidos y
Zona Sucia

lluminacién minima requerida: 300 lux

Los valores nominales mostrados en este informe son el resultado de calculos exactos, basados en luminarias colocadas con precision,
con una refacion fija entre siy con el area en cuestion. En la practica, los valores pueden variar debido a tolerancias en luminarias, posicion
de las luminarias, propiedades reflectivas y suministro eléctrico.
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Zona Sucia
1 Fecha: 05-11-2002

indice del contenido

1. Descripcion del proyecto 3
1.1 Vista superior del proyecto 3
2. Resultados del calculo 4
2.1  Rejilla: Tabla de texto 4
2.2 Rejilla: Curvas iso 5
3. Detalles de las luminarias 6
3.1 Luminarias del proyecto 6
4. Datos de la instalacion 7
41 Leyendas 7
42 Posicién y orientacion de las luminarias 7
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Zona Sucia
1

Fecha: 05-11-2002

1. Descripcion del proyecto

1.1 Vista superior del proyecto

é & )
£ =
>- ':":__E
il HIHHII|HII]HEI|HII%!II||il|l]|||l]l||1§|||I!II|1H||1§l|l1|IH'.[II|'|l||H|lIH[IIH|HII|IH|||Hi|||l||ll!l|lll|||1|l‘li|||1i|||]1|||H||]lil|‘1i|1!il|I]'-II
6 % 4 g 19 24
X(m)
& 1~ AL 525 ABIERTO VERT
Ancho Longitud Alto Altura del plano de trabajo Escala
20.00 m 28.00 m 8.00 m 0.80m 1:200
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Zona Sucia
1 Fecha: 05-11-2002

2. Resultados del calculo

2.1 Rejilla: Tabla de texto

Rejilla - RejillaenZ= 0.80m
Calculo . lluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado : Total

X (m) 0.83 2.50 4.16 5.83 7.50 9.17 10.83 1250 14.17 1584 1750 1917
Y (m)
26.83 184 235 242 265 276 265 265 276 255 242 235 184

24 .50 224 286 298 312 336 325 325 336 312 298 286 224
22.16 244 310 324 340 365 354 354 365 340 324 310 244
19.83 255 321 337 354 379 369 369 379 354 337 321 255
17.50 260 328 344 362 388 378 378 388 362 344 328 260
16.17 263 330 347 365 391 381 381 391 365 347 330 263
12.83 263 331 347 365 391> 381 381 391> 365 347 331 263
10.50 260 328 344 362 387 378 378 387 362 344 328 260
8.17 255 321 337 354 379 369 369 379 354 337 321 255
584 244 309 323 340 364 354 354 364 340 323 309 244
3.50 224 286 297 312 335 325 325 335 312 297 286 224
1.7 184< 234 242 254 275 265 265 275 254 242 234 184<

Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy.
315 0.58 0.47 0.75
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Zona Sucia
1 Fecha: 05-11-2002

2.2 Reijilla: Curvas iso

Rejilla : RejillaenZ= 0.80m
Calculo . fluminancia en la superficie (lux)
Tipo de resultado - Total

—
X
> 3
:WITHH{IIII[II!E[IIII[IIH‘IIll[llil|lIII|H[||||i|‘1!f||IH||li[||1i[||ii||‘IIEI]%[II|II|||IIH|Il||‘![|I|!IH|II|I]H|||l|||||||I[IH1|I||t[llillIIIIEIIEI|IIH_|m
S 1 4 9 14 19 24
X(m)
A 1~ AL 525 ABIERTO VERT
Media Min/Media Min/Max Factor mantenimiento proy. Escala
315 0.58 0.47 0.75 1:200
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Zona Sucia
1

Fecha: 05-11-2002

3. Detalles de las luminarias

3.1 Luminarias del proyecto

Nombre de la luminaria
Nombre de la lampara

Numero lamparas/iuminaria

Flujo de lampara
Balasto

Coeficientes de flujo luminoso

DLOR

ULOR

TLOR
Potencia de la luminaria
Voltaje de la luminaria
Cédigo de medida

AL 525 ABIERTO VERT
© HPI 250W BU

|

: 17000 Im

© BHN 250w

- 0.75

. 0.00

- 0.75

- 2750 W
12200 V
- INTI 208

Nota: Los datos de la luminaria no proceden de la base de

datos.

ama de intensidad luminosa

"800

2)°

90°
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Zona Sucia
1

Fecha: 05-11-2002

4. Datos de la instalacion

4 1 Levendas

Luminarias del proyecto:

Cédigo  Ctad. Tipo de luminaria Tipo de lampara Flujo (Im)
A 24 AL 525 ABIERTO VERT 1 * HPI 250W BU 1* 17000
4 2 Posicion y orientacion de las luminarias

Ctad. y Posicién Angulos de apuntamiento  Encendidos

SaNe X(m] Y[m] Z[m  Rot Inclingd Incling

1*A 2.580 233 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 2.50 7.00 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 2.50 11.67 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 2.50 16.34 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 2.50 21.01 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 2.50 25.68 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 7.50 2.33 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 7.50 7.00 8.00 0.00 0.00 0.00 100

A 7.50 11.67 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 7.50 16.34 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 7.50 21.01 8.00 0.00 0.00 0.00 100

12K 7.50 2568 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 12.50 2.33 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 12.50 7.00 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 12.50 11.67 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 12.50 16.34 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 12.50 21.01 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 12.50 25.68 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 17.50 2.33 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 17.60 7.00 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 17.50 11.67 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 17.50 16.34 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1*A 17.60 21.01 8.00 0.00 0.00 0.00 100

1A 17.50 2568 8.00 0.00 0.00 0.00 100
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